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1968 
 
MOSTRA NAZIONALE VINI PRAMAGGIORE ­ 7° Concorso Enologico Nazionale 1968 
Medaglia d'Oro ROSSO MOLETTO 1967 

 
1969 
 
MOSTRA NAZIONALE VINI PRAMAGGIORE ­ 8° Concorso Enologico Nazionale 1969 
Medaglia d'Oro CABERNET FRANC 1968 
Medaglia d'Oro SAUVIGNON 1968 
Medaglia d'Oro TOCAI 1968 

 
1970 
 
MOSTRA NAZIONALE VINI PRAMAGGIORE ­ 9° Concorso Enologico Nazionale 1970 
Medaglia d'Oro PINOT GRIGIO 1969 
Medaglia d'Oro TOCAI 1968 

 
1971 
 
MOSTRA NAZIONALE VINI PRAMAGGIORE ­ 10° Concorso Enologico Nazionale 1971 
Medaglia d'Oro CABERNET FRANC 1970 
Medaglia d'Oro TOCAI 1970 

 
1976 
 
MOSTRA NAZIONALE VINI PRAMAGGIORE ­ 15° Concorso Enologico Nazionale 1976 
Medaglia d'Oro CABERNET FRANC 1974 
Medaglia d'Oro MERLOT 1974 
Medaglia d'Oro TOCAI ROSSO 1975 

 
1979 
 
MOSTRA NAZIONALE VINI PRAMAGGIORE ­ 18° Concorso Enologico Nazionale 1979 
Medaglia d'Oro CABERNET FRANC 1977 
Medaglia d'Oro MALBECH 1977 
Medaglia d'Oro SAUVIGNON 1978 
 
5° MOSTRA VINI VILLANOVA di MOTTA di LIVENZA, 1979  
Diploma di 1° grado PINOT GRIGIO 

 
1981 
 
MOSTRA NAZIONALE VINI PRAMAGGIORE ­ 20° Concorso Enologico Nazionale 1981 
Medaglia di Gran Merito CABERNET FRANC del Moletto 1979 
Medaglia di Gran Merito CABERNET FRANC del Moletto 1980 
Medaglia di Gran Merito ROSSO MOLETTO 1979 
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1982 
 
MOSTRA NAZIONALE VINI PRAMAGGIORE ­ 21° Concorso Enologico Nazionale 1982 
Bacco d’Oro conseguito con i vini: CABERNET FRANC 1980, MALBECH 1980, MERLOT 1980, PINOT BIANCO  
1981, PINOT GRIGIO 1981, RABOSO 1980, ROSSO MOLETTO 1980, TOCAI 1981, TOCAI ROSSO 1981. 
 
PREMIO PER L'AGRICOLTURA – LA QUERCIA D'ORO 1982 
Conferito all'Azienda Agricola MOLETTO 
 
8° MOSTRA VINI VILLANOVA DI MOTTA di LIVENZA, 1982 
1° premio PINOT BIANCO 
1° premio TOCAI 
3° premio CABERNET 

 
1983 
 
MOSTRA NAZIONALE VINI PRAMAGGIORE ­ 22° Concorso Enologico Nazionale 1983 
Bacco d'Oro conseguito con i vini: CABERNET FRANC 1981, MALBECH 1981, MALBECH 1982, MOLETTO BRUT 
1982, ROSSO MOLETTO 1980, TOCAI 1982, RABOSO 1981. 
 
9° MOSTRA VINI VILLANOVA DI MOTTA di LIVENZA, 1983 
1° premio PINOT BIANCO 
3° premio CABERNET 

 
1984 
 
10° MOSTRA VINI VILLANOVA DI MOTTA di LIVENZA, 1984 
2° premio CABERNET 
2° premio TOCAI ROSSO 

 
1985 
 
16° MOSTRA VINI LORENZAGA 1985 
Segnalazione particolare TOCAI ROSSO 

 
1990 
 
MOSTRA NAZIONALE VINI PRAMAGGIORE ­ 29° Concorso Enologico Nazionale 1990 
Medaglia di Gran Merito CABERNET FRANC 1988 Doc Piave 
Medaglia di Gran Merito CHARDONNAY del Moletto 1989 
Medaglia di Gran Merito COLMELLO BIANCO del Moletto 
Medaglia di Gran Merito ROSSO del Moletto 1988 
Medaglia di Gran Merito TOCAI 1989 Doc Piave 

 
1991 
 
MOSTRA NAZIONALE VINI PRAMAGGIORE ­ 30° Concorso Enologico Nazionale 1991 
Medaglia di Gran Merito CABERNET FRANC 1990 Doc Lison­Pramaggiore 
Medaglia di Gran Merito CABERNET FRANC 1990 Igt 
Medaglia di Gran Merito COLMELLO BIANCO 1990 Igt 
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1994 
 
MIGLIORE GRAPPA VENETA, Vicenza 

 
1995 
 
1° MOSTRA DEI VINI DEL PIAVE 1995 Rustignè 
Castagna d'Oro – 2° Classificata Az. Agr. Moletto 

 
1996 
 
2° MOSTRA CONCORSO VINI PIAVE DOC 1996 Salgareda 
Medaglia d'Oro (89/100) CABERNET 1994 
 
IV CONCORSO MARENGO D'ORO 1996 – Corbolone 
Menzione Speciale all'Azienda Agricola Moletto 

 
1997 
 
ENOCONEGLIANO 1997 
Premio Città di Conegliano – Diploma di ammissione alla Festa dell’Uva COLMELLO ROSSO 1991 Igt Veneto Orientale 
Premio Città di Conegliano – Diploma di ammissione alla Festa dell’Uva CABERNET FRANC 1996 Doc Lison­Pramag­   
giore 
 
V CONCORSO MARENGO D’ORO 1997 – Corbolone 
Diploma di Gran Merito CABERNET FRANC 1996 Doc Lison­Pramaggiore 
Diploma di Gran Merito CHARDONNAY 1996 Doc Lison­Pramaggiore 

 
1998 
 
XXII MOSTRA VINI TRIVENETI Camalò 
Medaglia d'Argento COLMELLO ROSSO 1991 Igt Veneto Orientale 

 
1999 
 
GUIDA DEI VINI ITALIANI 1999 ­ Luca Maroni 
72 punti TOCAI ROSSO 
71 punti FRANCONIA 
70 punti CABERNET FRANC Lison Pramaggiore 1997 
69 punti MERLOT Piave 1996 
69 punti RABOSO 
68 punti CHARDONNAY Lison Pramaggiore 1997 
66 punti PINOT BIANCO 
66 punti TOCAI Lison Pramaggiore 1997 
65 punti PINOT GRIGIO 1997 
 
WINE ENTHUSIAST Magazine ­ 1 Agosto 1999    
http://buyingguide.winemag.com/search/text/moletto 
86 punti, Best buy PINOT GRIGIO 1998 
Lime and mineral notes on the nose and tangy citrus flavors. Very brisk, yet in good balance due to its lively, strong fruit. 
Smooth, elegant and great for shellfish or grilled chicken. (W.E.)  
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2000 
 
GUIDA DEI VINI ITALIANI 2000 ­ Luca Maroni 
70 punti COLMELLO ROSSO 1994 
70 punti FRANCONIA 1997 
70 punti PINOT GRIGIO 1998 
70 punti RABOSO 1995 
68 punti MERLOT Piave 1997 
68 punti SAUVIGNON 1998 
65 punti COLMELLO BIANCO 1996 
65 punti PINOT BIANCO Lison­Pramaggiore 1997 
Commento conclusivo: Siamo sulla linea dello scorso anno. Vini ben rifiniti nei profumi nelle versioni di maggior pregio 
bianche (puliti e freschi i profumi del Pinot Grigio e del Sauvignon 1998); tonici nelle versioni rosse del 1997. Buono il 
lampone del Tocai Rosso 1997. Occorre diminuire l'amaro e rifinire ancor più il naso dei rossi per trovare più definito e 
suadente il buon frutto ciliegia di base. Un produttore che merita di essere ancora seguito con interesse. 
 
ENOCONEGLIANO 2000 ­ 2° CONCORSO ENOLOGICO REGIONALE SELEZIONE VINI VENETI 
Diploma di Merito MERLOT 1998 Doc Piave 
 
VIII CONCORSO MARENGO D'ORO ­ Corbolone 
Diploma di Gran Merito CABERNET FRANC 1999 Doc Lison­Pramaggiore 

 
2001 
 
GUIDA DEI VINI ITALIANI 2001 ­ Luca Maroni 
72 punti CABERNET FRANC Lison­Pramaggiore 1999 
71 punti FRANCONIA 1999 
71 punti MALBECH 1999 
70 punti TOCAI ROSSO 1999 
69 punti SAUVIGNON 1999 
68 punti CHARDONNAY Lison­Pramaggiore 1999 
66 punti PINOT GRIGIO 1999 
66 punti RIESLING ITALICO 1999 
Commento  conclusivo: Una  lieve  flessione  in consistenza controbilanciata da un più rilevante  incremento di  integrità: 
cresce allora questo bicchiere. Piace il Cabernet Franc, la cui mora è selvaggia ai profumi. Piace il lampone che dopo la 
deglutizione regala il Tocai Rosso. I bianchi devono guadagnare suadenza e morbidezza, così i rossi. Forza, e complimenti. 
 
ENOCONEGLIANO 2001 ­ 3° CONCORSO ENOLOGICO REGIONALE SELEZIONE VINI VENETI 
Sigillo di Eccellenza MERLOT 1998 Doc Piave 
 
WINE ENTHUSIAST Magazine, 1 Settembre 2001   
http://buyingguide.winemag.com/search/text/moletto  
87 punti, Best buy PINOT GRIGIO 2000 Doc Piave 
This wine's faint rose hue shows the rarely seen but true pink color of the Pinot Grigio grape. A fragrant peach­and­herb 
nose, crisp but not hard texture and decent weight mark this solid example. Fruity but dry on the palate, a chalky note adds 
interest, and the wine closes with decent length. (W.E.) 
87 punti MERLOT 1998 Doc Piave 
Real varietal character shows in this wine's full, dry plum and berry fruit. There are some slight green notes, but they're 
more tobacco­like than bell­peppery. With its moderate tannins and acidity, medium weight and earthy elements, this could 
be mistaken for a Right Bank Bordeaux. (W.E.)  

 
2002 
 
GUIDA DEI VINI ITALIANI 2002 ­ Luca Maroni 
Commento conclusivo: Il bicchiere Moletto migliora netto in polpa ed in morbidezza, in modo meno sostanziale in integri­
tà. Peccato per  la durezza e  la migliorabile  freschezza del gusto­aroma dei bianchi. Rossi nettamente superiori, dal bel 
frutto polposo e fresco, non troppo tannico. Piacevole l'originale Tocai Rosso, nitido e suadente. Sviluppando la souplesse 
del Franconia e del Malbech,  stringendo anche  la  loro  trama estrattiva, questi due vini possono crescere parecchio. Di 
rilevante piacevolezza il Prosecco Extra Dry, davvero nitido all'olfatto. In netto miglioramento il bicchiere Moletto, com­
plimenti. 

http://buyingguide.winemag.com/search/text/moletto


 

XXVI MOSTRA VINI TRIVENETI Camalò 
Medaglia d'Oro CABERNET FRANC 2000 Doc Lison­Pramaggiore 
Medaglia d'Argento RABOSO 1997 Doc Piave 
Diploma di Gran Merito MERLOT 2000 Doc Piave 
 
VINITALY 2002 ­ X CONCORSO ENOLOGICO INTERNAZIONALE 
Gran Menzione MERLOT 1998 Doc Piave 
 
WINE ENTHUSIAST Magazine, 1 Maggio 2002    
http://buyingguide.winemag.com/search/text/moletto 
89 punti COLMELLO ROSSO 1998 Igt Veneto Orientale 
From the Colmello vineyard, this Bordeaux blend has an addictive nose of milk chocolate, clove and pine needles. Toasty 
flavors amid vanilla cream and raspberries are accented by an underlying earthiness. There  is a complex structure  that 
finishes soft yet rich, with velvety tannins. (W.E.)  
86 punti, Best Buy MERLOT 1999 Doc Piave 
Rich earth and green herbs are much more prevalent in the nose than any fruit. Some raspberry flavors do come through in 
the palate with additional earthiness and soft tannins. This soil­driven style will drink well now or age 2–3 years. (W.E.)  
85 punti, Best buy PROSECCO 2000 Igt Marca Trevigiana 
Floral aromas of peach and mango. The palate has a slight creamy texture, which is cleaned by the mineral effervescence. 
Not just an apéritif or base for your bellini, this sparkler is a great lunch wine to be enjoyed with grilled fish. (W.E.)  
 
ENOCONEGLIANO 2002 ­ 4° CONCORSO ENOLOGICO REGIONALE SELEZIONE VINI VENETI 
Diploma di Merito COLMELLO ROSSO 1998 Igt Veneto Orientale 
Diploma di Merito MERLOT 1998 Doc Piave 
 
XXII BANCO D'ASSAGGIO DEI VINI D'ITALIA – Torgiano 2002 
Medaglia d'Oro COLMELLO ROSSO 1998 Igt Veneto Orientale 

 
2003 
 
GUIDA DEI VINI ITALIANI 2003 ­ Luca Maroni 
Commento  conclusivo:  Si conferma di buona piacevolezza il bicchiere Moletto. Performano meglio i rossi, con il Lison 
Pramaggiore Cabernet Franc 2000 dal frutto rosso ben espresso. Vale anche l'aroma limpido di frutto bianco proposto dal 
Tocai Italico 2001 e dal Prosecco Extra Dry. Si può migliorare ancora sviluppando la morbidezza di sapore dei bianchi, la 
polpa dei rossi. 
 
VINITALY 2003 ­ XI CONCORSO ENOLOGICO INTERNAZIONALE 
Medaglia d'Argento SPUMANTE BRUT MILLESIMATO 2000 
Gran Menzione SPUMANTE BRUT MILLESIMATO 2001 
Gran Menzione CABERNET FRANC 2002 DOC Lison­Pramaggiore 
 
CONCOURS MONDIAL DE BRUXELLES 2003 
Medaglia d'Argento COLMELLO ROSSO 1998 Igt Veneto Orientale 
Medaglia d'Argento FRANCONIA 2001 Igt Veneto Orientale 
 
4° SELEZIONE VINI DA PESCE Ancona 2003 
Diploma di Merito COLMELLO BIANCO 1999 Igt Veneto Orientale 
Diploma di Merito PINOT BIANCO 2002 Doc Lison­Pramaggiore 
 
7° PALIO NAZIONALE dei VINI FRIZZANTI "Matilde di Canossa­Ghirlandina d'oro" Reggio Emilia 
Attestato di Merito PROSECCO FRIZZANTE Marca Trevigiana 
 
WINE & DINE Magazine, Giugno 2003 ­ Singapore 
13 ½ /20 Good MOLETTO BRUT MILLESIMATO 2000 
Bright pale yellow green with irregular mousse. Slight yeasty nose of biscuits and citrus, with a flinty edge. Medium bodied, 
with grapefruit acidity and fairly good length. 
14 ½ /20 Good RABOSO FRIZZANTE Igt Veneto Orientale 
Deep ruby black centre with watery rim; not much fizz in evidence. Raspberries and brambleberries on the nose, with some 
soy sauce and leather nuances. Ripe fruity palate with good acidic lift at the end. 
Recommended, Wine of the month SAUVIGNON IGT Veneto Orientale 2002 
Sauvignon blanc may not be a grape variety commonly planted in Veneto, Italy, but this wine shows promise. With guava 
and lime notes on  the nose,  this wine does have  the characteristics of a  typical sauvignon blanc. With a nice balance of 
acidity that makes for easy­drinking as well as mid­weight on the palate, this wine is meant to be drunk young. An ideal 
aperitif or with appetizers. 
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WINE & DINE Magazine, Luglio 2003 ­ Singapore 
Wine of the month PINOT GRIGIO DOC Piave 2001 
Straw yellow with mint­green and capsicum on the nose. An approachable wine that would complement most cuisine suitably. 
Wine of the month CHARDONNAY DOC Lison­Pramaggiore 2001 
This Italian Chardonnay is light yellow with white fruits and bubblegum on the nose. Of a dry nature, would pair beautiful 
with fish and cream­sauced pastas. 
Wine of the month RABOSO DOC Piave 1997 
An intense ruby red appearance with complex nose of oak, blueberry and soy. Fine tannins with a mid­dry finish. 
 
ENOCONEGLIANO 2003 ­ 5° CONCORSO ENOLOGICO REGIONALE SELEZIONE VINI VENETI 
Sigillo di Eccellenza COLMELLO ROSSO 1998 Igt Veneto Orientale 
Sigillo di Eccellenza SAUVIGNON 2002 Igt Veneto Orientale 
Diploma di Merito CABERNET FRANC 2002 Doc Lison­Pramaggiore 
Diploma di Merito FRANCONIA 2001 Igt Veneto Orientale 
Diploma di Merito MERLOT 2001 Doc Piave 
Diploma di Merito RABOSO 1998 Doc Piave 
Diploma di Merito TOCAI ITALICO 2002 Doc Lison­Pramaggiore 
 
MUNDUS VINI 2003 ­ Gran Premio Internazionale del Vino 
Certificato di Qualità COLMELLO BIANCO 1999 Igt Veneto Orientale 
Certificato di Qualità COLMELLO ROSSO 1998 Igt Veneto Orientale 
Certificato di Qualità FRANCONIA 2001 Igt Veneto Orientale 
Certificato di Qualità MERLOT 2001 Doc Piave 
Certificato di Qualità SPUMANTE BRUT MILLESIMATO 2001 
 
WINE ENTHUSIAST Magazine, 15 Dicembre 2003    
http://buyingguide.winemag.com/search/text/moletto  
Superb (90­95), Highly Recommended DISTILLATO D'UVA Immature Brand 
Fresh grapy aroma is ripe, viny and just a touch sweet; time in the glass reveals a slightly astringent, pear­like quality that 
reminds me of Prosecco. Palate entry displays more grapy, peary, spicy ripeness than the bouquet; at midpalate, the astrin­
gency noted in the bouquet returns  in  the  form of pomace, grape skins, pulp and light honey. Turns citrusy  in  the  finish. 
Luscious. (P.P.)  
 
WINE ENTHUSIAST Magazine / Best of the year 2003, 31 Dicembre 2003  
http://buyingguide.winemag.com/search/text/moletto  
84 punti PROSECCO EXTRA DRY 
Tart and crisp, more austere than many Proseccos, with hints of anise providing interest. Light and refreshing. (J.C.)  

 
2004 
 
GUIDA DEI VINI ITALIANI 2004 ­ Luca Maroni 
79 punti RABOSO Frizzante 2002 
Sensazioni: molto piacevole questo vino che non è possibile definire dolce, ma assai ben equilibrato da morbidezza residua 
del frutto. Suadenza che avvolge e rinforza l'impressione di naturale polposità dell’uva. 
76 punti CABERNET FRANC Lison Pramaggiore 2002 
Sensazioni: certo di vegetale crudezza al naso, ma un vegetale che esalta del frutto, la sua naturale e congenita, croccante 
vitalità. 
75 punti Moletto BRUT Millesimato 2001 
Sensazioni: suadente, netto, sofficemente cremoso. Un bollicine pulito e fresco, capace di carezzare morbidamente. 
75 punti SAUVIGNON 2002 
75 punti RABOSO Piave 1998 
75 punti TORCOLO VERDUZZO 2002 
74 punti CHARDONNAY Lison Pramaggiore 2002 
74 punti PINOT GRIGIO 2002 
74 punti FRANCONIA 2001 
74 punti MERLOT Piave 2001 
74 punti Moletto DEMISEC 2001 
73 punti PINOT BIANCO Lison Pramaggiore 2002 
73 punti TOCAI Lison Pramaggiore 2002 
73 punti MALBECH 2001 
73 punti PROSECCO frizzante 2002 
72 punti PROSECCO EXTRA DRY 
72 punti MALVASIA EXTRA DRY 
70 punti SAUVIGNON Frizzante 
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Commento conclusivo: Molto piacevole il Raboso Frizzante, vino che non è possibile definire dolce, ma assai ben equili­
brato da morbidezza residua. Suadenza che avvolge e rinforza l'impressione di naturale polposità dell'uva. Fra i bianchi 
invece si apprezza il Sauvignon 2002, molto netto al profumo. Di rango la pulizia olfattiva del Moletto Brut Millesimato 
2001, così come dei Prosecco. Continua bene ad incrementare la sua qualità complessiva il bicchiere Moletto, complimen­
ti. 
 
VINITALY 2004 ­ XII CONCORSO ENOLOGICO INTERNAZIONALE 
Gran Menzione CABERNET FRANC 2002 Doc Lison­Pramaggiore 
 
CONCOURS MONDIAL DE BRUXELLES 2004 
Medaglia d'Oro PINOT BIANCO 2003 Doc Lison­Pramaggiore 
Medaglia d'Argento CABERNET SAUVIGNON 'SELECTI' 2000 Igt Veneto Orientale 
 
ENOCONEGLIANO 2004 ­ 6° CONCORSO ENOLOGICO REGIONALE SELEZIONE VINI VENETI 
Dama d'Oro COLMELLO ROSSO 1999 Igt Veneto Orientale 
Dama d'Oro TAI ROSATO FRIZZANTE 2003 Igt Veneto Orientale 
Diploma di Merito PINOT BIANCO 2003 Doc Lison­Pramaggiore 
Diploma di Merito CABERNET FRANC 2003 Doc Lison­Pramaggiore 
Diploma di Merito MERLOT 2001 DOC Piave 
Diploma di Merito CABERNET SAUVIGNON 'SELECTI' 2000 Igt Veneto Orientale 
 
7° JAPAN WINE CHALLENGE 2004 
Medaglia di Bronzo COLMELLO ROSSO 1998 Igt Veneto Orientale 
 
BEVERAGE TESTING INSTITUTE (Chicago­USA)  
85 Points, Highly Recommended MOLETTO PROSECCO Marca Trevigiana 2003 
 
WINE & SPIRITS Magazine, Giugno 2004 
Good Value PINOT GRIGIO 2003 Doc Piave 
 
ITALIAN COOKING & LIVING, Settembre 2004 
PINOT GRIGIO 2003 Doc Piave 
 
1000 VINS DU MONDE 2004 – Vinalies internationales 
MERLOT 2001: Grenat à reflets violines, ce vin développe des arômes de  fumée, de cerise, de confiture de  figues et de 
pruneau. Il se montre suople, rond te généreux en arômes de noyau et de fruits rouges, avec une légère amertume finale. 
 
BIBENDA n.13 – Ottobre/Novembre 2004 
84 punti ­ RABOSO PIAVE 1998 
Concentrato,  con note di marasca,  chiodi  di  garofano,  spezie,  vaniglia,  cacao. Equilibrato,  ha  tannino  elegante,  ottima 
freschezza e morbidezza. Persistente, con ritorno speziato. In barrique per 48 mesi. Con vitello in umido. (S. Stellato, C. 
Chiarotti) 
 
WINE ENTHUSIAST Magazine, 15 Novembre 2004  
SUPERB (90­95) / Highly Recommended DISTILLATO D'UVA  
Inside Scoop: Due to their growing popularity, grappas are becoming significantly more expensive, which makes it difficult 
to locate good values. Without any question, Moletto Distillato was the finest bargain of all grappas I sampled. (50 Bar­
gains of the Spirit ­ P.P.) 
 
WINE ENTHUSIAST Magazine, 15 Dicembre 2004 
http://buyingguide.winemag.com/search/text/moletto  
87 punti PROSECCO Frizzante Marca Trevigiana 
Cotton candy on the nose indicates a sweet wine, and joining that sensation is wildflower and lemon­lime. Flavors of tange­
rine and papaya are relaxed, and there’s some light banana to the finish, which is here one minute and gone the next.  
87 punti PROSECCO Extra Dry 
The absolute lightest shade of gold, this lively Prosecco tickles the nose with bitter apple, honeydew melon, lychee fruit and 
stone  fruit, with  the emphasis on white peach. A  touch of  sweetness  in  the mouth  is offset by enough  tartness  to achieve 
overall harmony. (M.L.)  
 
WINE ENTHUSIAST Magazine / Best of the year, 31 Dicembre 2004   
http://buyingguide.winemag.com/search/text/moletto  
86 punti, Best Buy PINOT GRIGIO 2003  
A great buy in Grigio. Don't be put off by a slight hint of copper in the wine's color, the aromas and flavors are fresh and 
filled with apples, pears and almonds. Picks up hints of anise on the surpisingly persistent finish. (J.C.)  
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2005 
 
GUIDA DEI VINI ITALIANI 2005 ­ Luca Maroni 
80 punti SAUVIGNON 2003 
Sensazioni: eccellente  trasparenza e  freschezza olfattiva: un profumo privo di note rustiche, con pesca, pera, e mentosa 
felce davvero eccellentemente trasparenti. 
79 punti CABERNET SAUVIGNON 'SELECTI' 2000 
Sensazioni: gran polpa, di gran morbidezza, di dolce e clorofillosa suadenza speziata. Evoluti ma netti i profumi, un classi­
co di charme bordolese. 
79 punti PINOT BIANCO Lison Pramaggiore 2003 
Sensazioni: eccellente la rotondità acido/morbida di questo sapore; un vino il cui sapore vola, anche perchè privo di rustici 
vizi. 
79 punti ROSATO Frizzante 
Sensazioni: frutto fragoloso puro di gran freschezza, di voce aromatica ben prima, ben nuova, ben netta. 
79 punti PINOT GRIGIO 2003 
79 punti TORCOLO VERDUZZO 2003 
78 punti CABERNET FRANC Lison Pramaggiore 2003 
78 punti RABOSO Frizzante 2003 
78 punti Moletto DEMISEC 2002 
76 punti FRANCONIA 2002 
76 punti TOCAI ROSSO 2003 
75 punti CHARDONNAY Lison Pramaggiore 2003 
75 punti PROSECCO EXTRA DRY 2003 
74 punti TOCAI Lison Pramaggiore 2003 
72 punti PROSECCO frizzante 2003 
Commento  conclusivo: Ottima parata di bianchi profumi porge il bicchiere Moletto, note enologiche assai distintive dal 
Sauvignon 2003: il naso più netto e fragrante. Molto bene anche lo Chardonnay Lison Pramaggiore 2003 e il Pinot Bianco 
Lison Pramaggiore 2003, quest'ultimo d'eccellente equilibrio acido/morbido. Carezzano lievi e fruttosi i due Rosato, il Tai 
2003 di piacevolezza pressoché ottima. Il ricco Cabernet Sauvignon Selecti 2000 porge intense e mentose spezie, più inten­
so  e  turgido  in aroma  il Cabernet Franc Lison Pramaggiore 2003. C'è un bel  frutto anche nel dolce Verduzzo Torcolo 
2003, avvolgente il suo nettare di susina. Deciso il positivo trend qualitativo del bicchiere Moletto, complimenti. 
 
GUIDA AI VINI BIANCHI 2005 ­ Luca Maroni 
79 punti PINOT GRIGIO 2003 
Alta  la bevibilità di questo vino non solo per  la densa,  felpata suadenza, ma ancor più per via della  sua  integra, vivida 
fragranza. 
 
VINITALY ­XIII CONCORSO ENOLOGICO INTERNAZIONALE 
Gran Menzione COLMELLO ROSSO 1999 Igt Veneto Orientale 
 
CONCOURS MONDIAL DE BRUXELLES 2005 
Medaglia d'Argento FRANCONIA 2003 Igt Veneto Orientale 
Medaglia di Bronzo ACQUAVITE D'UVA 
 
ENOCONEGLIANO 2005 ­ 7° CONCORSO ENOLOGICO REGIONALE SELEZIONE VINI VENETI 
Dama d'Oro CABERNET SAUVIGNON ‘SELECTI’ 2000 Igt Veneto Orientale 
Dama d'Oro TAI ROSATO FRIZZANTE 2004 Igt Veneto Orientale 
Sigillo di Bronzo CABERNET 2004 Doc Lison­Pramaggiore 
Diploma di Merito COLMELLO ROSSO 1999 Igt Veneto Orientale 
Diploma di Merito FRANCONIA 2003 Igt Veneto Orientale 
Diploma di Merito MALBECH 2003 Igt Veneto Orientale 
Diploma di Merito MERLOT 2003 Doc Piave 
Diploma di Merito RABOSO 2000 Doc Piave 
 
8° JAPAN WINE CHALLENGE 2005 
Medaglia d'Argento COLMELLO ROSSO 1998 Igt Veneto Orientale 
 
MUNDUSvini 2005 ­ Gran Premio Internazionale del Vino 
Certificato di qualità COLMELLO ROSSO 1999 Igt Veneto Orientale  
Certificato di qualità FRANCONIA 2003 Igt Veneto Orientale 
 
WINE ENTHUSIAST Magazine – 15 Novembre 2005  
http://buyingguide.winemag.com/search/text/moletto 
88 punti/Best buy PROSECCO Frizzante Igt Marca Trevigiana 
I  love  this  $8 pale­gold  sparkler with  lively pearling,  creamy mousse and  tight  acidity  in  the mouth.  It has  lemon­lime, 
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grassy and floral notes and some bitter almond skin but it also has something that resembles the yellow center of a daisy or 
a dandelion, giving it distinct personality. Moletto is a dynamic, family run company in the province of Treviso. (Best buy 
Bonanza, M.L.)  
 
XXV BANCO D'ASSAGGIO DEI VINI D'ITALIA – Torgiano 2005 
Medaglia d'Oro COLMELLO ROSSO 2000 Igt Veneto Orientale 
Diploma di Merito CABERNET SAUVIGNON ‘SELECTI’ 2000 Igt Veneto Orientale 
Diploma di Merito MERLOT Affinato in barrique 2003 Doc Piave 

 
2006 
 
GUIDA DEI VINI ITALIANI 2006 ­ Luca Maroni 
84 punti TOCAI Lison­Pramaggiore 2004 
(vedi Annuario dei Migliori Vini Italiani 2006) 
82 punti MERLOT Piave 2003 
Sensazioni: la sua polpa fitta, la sua avvolgente suadenza gustativa, la sua fragranza al profumo: ciliegia viva, suadente 
come mentosamente viva. 
82 punti CHARDONNAY Lison­Pramaggiore 2004 
Sensazioni: davvero di suadenza come immacolata, la pera che integra soffia continua in questo profumo. 
81 punti PINOT GRIGIO 2004 
Sensazioni: raro trovare questa varietà, per nitidezza enologica d’esecuzione, così carezzevole e non piccantina al profumo.  
81 punti PROSECCO Frizzante 
Sensazioni: un intenso soffiato di fragranza di mela, d’uva e di bianca susina. Morbide, cremose, levigatamente briose. 
81 punti RABOSO Piave 2000 
79 punti PINOT BIANCO Lison­Pramaggiore 2004 
79 punti COLMELLO ROSSO 1999 
79 punti CABERNET FRANC Lison­Pramaggiore 2004 
79 punti FRANCONIA 2003 
79 punti ROSATO Frizzante 
78 punti MALBECH 2003 
78 punti MALVASIA Extra Dry 
78 punti VERDUZZO Demi Sec 
77 punti Moletto BRUT Millesimato 2003 
77 punti TORCOLO VERDUZZO 
Commento conclusivo: Bianchi del 2004 di grande nitidezza olfattiva, di superiore fragranza e di intensa integrità ossida­
tiva. Floreale  la  suadenza dello Chardonnay  e del Pinot Bianco Lison Pramaggiore 2004,  così quella del Pinot Grigio 
2004. Fra  i rossi si distinguono il Raboso 2000, per la sua detonante,  tannica concentrazione,  il Merlot Piave 2003, più 
avvolgente e balsamico. Davvero qualificante la pulizia dei profumi del Prosecco Frizzante e del morbido, brioso, nitido 
Brut Millesimato Moletto 2003. Campione da Annuario dei Migliori il Tocai Italico 2004, suggello di fragranza eccellente 
alla crescita di valore del bicchiere Moletto. 
 
ANNUARIO DEI MIGLIORI VINI ITALIANI 2006 ­ Luca Maroni 
84 punti TOCAI DOC Lison Pramaggiore 2004 
Sensazioni: che bella vis aromatica di frutto, di pesca e di fiori, di lavanda, che netta rivela questo vino. Vis sta per viva, 
intensa,  continua,  suadentemente  profonda  per  quanto  cristallina. Un  campione  profumato  in modo  silvestre,  oltre  che 
croccante, e glicerinosamente potente, che al gusto porge l'acidità e la morbidezza in bilanciata, coesa successione. Sapore 
armonioso in cui l'amaro diserta, in cui la souplesse del sapore, sorretta dall'intensità e dal vigore, s'avverte felpata, soffi­
ce di un'uvosità di fragranza virtuosa. 
 
BIBENDA n°19 ­ Gennaio/Febbraio 2006 
84 punti ­ FRANCONIA 2003 Igt Veneto Orientale  
Il Franconia, migrato dall'Austria in Italia e diffusosi in periodo post­fillossera per la sua spiccata resistenza alle malattie, 
si rivela oggi tra i vitigni più singolari dell'area Nord­Orientale della penisola. In piena Marca Trevigiana, sul fertile ter­
reno che anticamente ospitava il bosco del Moletto, il Franconia si è perfettamente acclimatato. La composizione silicea 
del territorio si riflette in un bouquet cesellato da sensazioni nette e ben agglomerate, che riconducono a una nota vegetale 
presto rimpiazzata da profumi di cassis,  legna arsa e guizzi mentolati. Al gusto rimarca concretezza e  linearità  in cui  il 
binomio freschezza­morbidezza si integra appieno, tracciando un finale durevole. Vinificato interamente in acciaio è per­
fetto su risott al peperone dolce. (La qualità intorno ai 10 euro, Luca Grippo) 
 
WINE ENTHUSIAST Magazine, 1 Febbraio 2006 
http://buyingguide.winemag.com/search/text/moletto 
87 punti PINOT GRIGIO DOC Piave 2004  
The immediate rush of floral intensity is like opening the door to a cooled florist's shop on a summer day. Violets, honey­
suckle and daisy or dandelion are present, as is a soothing honey­like aroma. Lightweight and crisp in the mouth, but fun 

9     MOLETTO ­ Riconoscimenti, Guide & Recensioni 1968 ­ 2012 



 

and pleasing. Imported by Laird & Company. (M.L.)  
 
VINITALY 2006 ­ INTERNATIONAL PACKAGING COMPETITION 
Etichetta d’Oro RABOSO FRIZZANTE 2004 Igt Veneto Orientale 
 
VINITALY 2006 ­ XIV CONCORSO ENOLOGICO INTERNAZIONALE 
Gran Menzione COLMELLO ROSSO 2000 Igt Veneto Orientale 
Gran Menzione MERLOT Affinato in barrique 2003 Doc Piave 
 
CONCOURS MONDIAL DE BRUXELLES 2006 
Medaglia d'Argento COLMELLO ROSSO 2000 Igt Veneto Orientale 
 
INTERNATIONAL WINE CHALLENGE Londra 2006 
Seal of Approval MOLETTO ROSA IGT Veneto Orientale 
 
WINE ENTHUSIAST Magazine, 1 Giugno 2006 
http://buyingguide.winemag.com/search/text/moletto 
87 punti PROSECCO Extra Dry VSAQ  
A lively Prosecco that yields sweet melon, lollipop, lemon­lime and clean mineral notes. Silky in the mouth and snappy on 
the finish: This a solid, satisfying, informal bubbly. (M.L.)  
87 punti PROSECCO Frizzante Igt Marca Trevigiana  
This Prosecco comes with a bottle cap closure to seal in green aromas such as garden greens, daisy flower, kiwi and lime. 
The wine itself even boasts a slight green hue. Refreshing and dry, with a spicy note at the end. (M.L.)  
85 punti PINOT GRIGIO DOC Piave 2005 
The nose is awkward, with wet hay or white mushroom delivered over fresh garden greens and stone fruit, but this Grigio 
polishes and primes the palate with almond skin flavors and a touch of bitterness. (M.L.)  
 
ENOCONEGLIANO 2006 ­ 8° CONCORSO ENOLOGICO REGIONALE SELEZIONE VINI VENETI 
Diploma di Merito CABERNET SAUVIGNON 'SELECTI' 2000 Igt Veneto Orientale 
Diploma di Merito COLMELLO ROSSO 2000 Igt Veneto Orientale 
Diploma di Merito FRANCONIA 2004 Igt Veneto Orientale 
Diploma di Merito MERLOT Affinato in barrique 2003 Doc Piave 
Diploma di Merito RABOSO 2001 Doc Piave 
Diploma di Merito CABERNET FRANC 2005 Doc Lison­Pramaggiore 
Diploma di Merito CHARDONNAY 2005 Doc Lison­Pramaggiore 
Diploma di Merito TOCAI 2005 Doc Lison­Pramaggiore 
Diploma di Merito SAUVIGNON 2005 Igt Veneto Orientale 
Diploma di Merito MOLETTO BRUT Millesimato Vsq 2004 
 
WINE ENTHUSIAST Magazine, Settembre 2006 
http://buyingguide.winemag.com/search/text/moletto  
92 punti CABERNET SAUVIGNON  'SELECTI'   2000 Igt Veneto Orientale 
Just by looking at its ruby color you can tell that you're in for a fantastic ride. The nose is beautifully balanced and con­
firms that the magic of aging is well underway: Prune, dried currant, pencil shavings and graphite notes. On the palate, 
licorice, toast, vanilla and leather with a dusty quality to the finish; very layered and rich in the mouth. (M.L.)  
 
MUNDUS VINI 2006 ­ Gran Premio Internazionale del Vino 
Medaglia d'Oro COLMELLO ROSSO 2000 Igt Veneto Orientale 
Certificato di qualità MOLETTO ROSA FRIZZANTE Igt Veneto Orientale 
 
WINE ENTHUSIAST Magazine, 15 Novembre 2006 
http://buyingguide.winemag.com/search/text/moletto  
85 punti MOLETTO ROSA Frizzante 2005 Igt Veneto Orientale   
The year's biggest  trend  from Italy's Prosecco region  is  rosé  sparkling wine. These wines embody the  fresh buoyancy of 
traditional Prosecco with a fruitier, richer aromatic ensemble. Moletto's Rosa, made from Tocai Rosso grapes, is a perfect 
example. The nose is redolent of raspberry and cranberry but also has an interesting brambly edge for added dimension. 
The piquancy of  the bubbles hits  the palate first but  is smoothed out by crème de cassis­like  flavors and pink grapefruit. 
(M.L.)  
 
XXVI BANCO D'ASSAGGIO DEI VINI D'ITALIA ­Torgiano 2006 
Medaglia d'Oro CABERNET SAUVIGNON 'SELECTI' 2001 Igt Veneto Orientale   
 
WINE ENTHUSIAST Magazine, 15 Dicembre 2006 
http://buyingguide.winemag.com/search/text/moletto 
85 punti PINOT BIANCO 2004 
A  clean  and  luminous appearance  set  the  stage  for what  follows:  aromas  of  citrus, white  stone, wildflowers  and grass. 
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Crisp and refreshing citrus flavors follow through to the palate and finish. (M.L.)  

 
2007 
 
DUEMILAVINI 2007 
“Sembra quasi di vederlo Giovanni Stival, giovane e creativo enologo dell'azienda, mentre, di nascosto dal padre Mario e 
dai  fratelli Mauro e Chiara,  si aggira per  la cantina controllando con amore  i  vini che maturano nelle “sue” barrique. 
“Sue” perchè, a dispetto delle politiche commerciali, è  lui che  insiste per  lasciar riposare  i vini in barrique per capirne 
fino in fondo le potenzialità evolutive. Un'azienda familiare, dunque, nata negli anni Sessanta e che fa il suo ingresso in 
Guida con una produzione  interessante e varia.  I  vigneti dell'azienda, che prende  il nome dal  toponimo di uno dei  sette 
colmelli in cui si divideva il comune di Motta, si estendono su terreni posti all'incrocio tra le Doc Piave e Lison Pramag­
giore.”  
4 grappoli TOCAI Lison Pramaggiore 2005: Fiori di mandorlo, pesca, pera e intatta fragranza compongono elegantemente 
l'olfatto. Sapido e avvolgente al gusto, è un vino equilibrato che abbandona la bocca con una persistenza tipicamente am­
mandorlata. 
3 grappoli CABERNET SAUVIGNON SELECTI 2000: I profumi, veramente generosi, sono di frutta sotto spirito, cacao 
amaro, spezie, note vegetali, soffi mentolati e ginepro. L’assaggio coerente regala tannini grintosi ma compatti e, nel con­
tempo, morbidezza. 
3 grappoli FRANCONIA 2004: Profumi floreali, seguiti da ribes, mirtillo, felce, soffi di china e spezie. L'assaggio, d'indole 
giovanile, regala sensazioni fruttate e minerali, buona acidità e sapidità. Finale speziato. 
3 grappoli RABOSO Piave 2000: Note di mora e amarena mature, cuoio,  liquirizia, humus e china. Al gusto  irrompono 
l’acidità tipica del vitigno e i tannini, decisi ma compatti, che non offuscano la persistenza fruttata. 
3 grappoli COLMELLO ROSSO 2000: Naso accattivante, disposto su note di pepe e mentolate. All'assaggio regala mirtil­
lo, sottobosco, cacao, liquirizia, tabacco, unitamente a sapidità minerale tenuta in equilibrio da alcol e morbidezza. Pulizia 
e coerenza nella lodevole lunghezza. 
3 grappoli MERLOT affinato in barrique 2003 Piave: Sentori di mora e amarena mature, spezie dolci, soffi vegetali e bal­
samici, pepe. In bocca è avvolgente, equilibrato e coerente, con tannini precisi e richiami fruttati. 
3 grappoli SAUVIGNON 2005: Naso varietale ma delicato, con toni di foglia di pomodoro, salvia e note agrumate. Sor­
prende la bocca con nervosa freschezza e spinta sapida. Persistenza fruttata.  
3 grappoli MOLETTO BRUT Millesimato 2003: Naso fragrante di crosta di pane, cui seguono toni agrumati e di muschio 
bianco. Piacevole acidità e sapidità bilanciate da cremosa morbidezza. 
 
GUIDA DEI VINI ITALIANI 2007 ­ Luca Maroni 
83 punti CABERNET FRANC Lison­Pramaggiore 2005 
Sensazioni: di selvatica clorofillosità: cespuglio di selvatiche more con peperone di dirompente e turgida, innata potenza 
d'aroma. 
82 punti COLMELLO ROSSO 2000 
Sensazioni: eccelle in consistenza questo campione, poi assai ben equilibrato fra il suo tannino fitto e tramoso, la sua ro­
tonda opulenza polposamente matura e viscosa. Gran dolcezza evoluta dal suo bagaglio di vanigliate spezie. 
82 punti VERDUZZO DEMI SEC 
Sensazioni: qual gran briosità polposa sfoggia denso e rotondo questo vino. Eccelle in suadenza, in fittezza, e tutte le sue 
suggestioni sono naturalmente, rotondamente uvose. 
81 punti Moletto BRUT Millesimato 2004 
Sensazioni:  raro  uno  spumante  di  codesta  nitidezza  olfattiva:  fragranza  tanto  naturalmente  uvosa  quanto  intensamente 
briosa. 
81 punti SAUVIGNON 2005 
Sensazioni:  squilla  intenso e nitido  il  suo varietale: esemplificazione della qualità della  sua materia prima basale, della 
bontà tecnica della sua enologica trasformazione. 
82 punti RABOSO Piave 2001 
81 punti CHARDONNAY Lison­Pramaggiore 2005 
81 punti FRANCONIA 2004 
81 punti MERLOT Piave Barrique 2003 
80 punti MALBECH 2004 
80 punti MERLOT Piave 2004 
80 punti REFOSCO dal Peduncolo Rosso 2004 
80 punti TOCAI Lison Pramaggiore 2005 
80 punti PINOT GRIGIO 2005 
79 punti PINOT BIANCO Lison­Pramaggiore 2005 
78 punti Moletto ROSA frizzante 
78 punti RABOSO frizzante 
77 punti COLMELLO BIANCO 2002 
78 punti Moletto ROSA frizzante 
75 punti PROSECCO EXTRA DRY 
75 punti PROSECCO frizzante 
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74 punti MALVASIA EXTRA DRY 
Commento  conclusivo: Una  ricca gamma di  vini di pressoché ottimo valore presenta Moletto, bicchiere  in  crescita di 
consistenza. Ricchi e potenti in glicerina il Pinot Grigio ed il Tocai Italico 2005, di gran maturità il Colmello Bianco 2002, 
da presentare meno invecchiato. Fra  i rossi si segnalano il Merlot Piave Barrique 2003 di pastosa potenza,  il Cabernet 
Franc Lison Pramaggiore 2005, il migliore dell’intero lotto vista la sua alta integrità enologica d’esecuzione. Ben morbi­
damente polposo, fatto raro, lo spumante Verduzzo Demi Sec; di superiore nitidezza olfattiva il Brut Millesimato Moletto 
2004, bollicine di superiore nitidezza espressiva. Complimenti. 
 
VINITALY 2007 ­ XV CONCORSO ENOLOGICO INTERNAZIONALE  
Medaglia di Bronzo CABERNET SAUVIGNON 'SELECTI' 2001 Igt Veneto Orientale   
Gran Menzione MERLOT 2005 Doc Piave 
 
CONCOURS MONDIAL DE BRUXELLES 2007 
Medaglia d'Oro MALBECH 2005 Igt Veneto Orientale 
Medaglia d'Oro MERLOT 2005 Doc Piave 
 
DECANTER WORLD WINE AWARDS 2007 
Medaglia d'Argento COLMELLO ROSSO 2000 Igt Veneto Orientale 
Excellent, varietal character, forthcoming, mature and complex. Round, ripe, soft. Rich and intense flavour. Quite delight­
ful. 
 
INTERNATIONAL WINE CHALLENGE Londra 2007 
Medaglia d'Oro CABERNET SAUVIGNON 'SELECTI' 2001 Igt Veneto Orientale 
Clean, intense blackcurrant aromas, sweet spices, leathery overtones and cherry chocolate notes. Dry medium body, very 
smooth and silky, ripe tannins, good acidity, medium alcohol and good length. 
Commended MALBECH 2005 Igt Veneto Orientale 
Meaty and minty, bursting with ripe berry fruits. Very warm with an abundance of ripe tannins. 
 
GLI SPUMANTI D'ITALIA 2007 – Guida Oro Veronelli 
1 foglia MOLETTO DEMISEC VSQ 2002 ­ Vino con qualche problema di pulizia (a.a.), ma nel complesso accettabile. Le 
bollicine sono molto fini e si riuniscono in una graziosa corona di spuma bianca (I.b.). Al naso non mancano note seduttive 
(I.b.) seppure un po’ molli (a.a.) così come in bocca con quel finale piacevolmente abboccato (I.b.). Vino semplice da spun­
tino pomeridiano. 
1 foglia MALVASIA Extra Dry 2005 ­ Ci sono dei vini che vogliono essere protagonisti e altri che aspirano ad assolvere 
un ruolo quotidiano. Questo vino appartiene alla seconda categoria. È ben fatto, le bollicine sono abbastanza fini e persi­
stenti (I.b.), i profumi sono delicati e floreali (m.s.), come è giusto che sia, la tipicità è riconoscibile (m.s.) anche se la mal­
vasia potrebbe notarsi di più (a.a.); emerge al naso un bouquet con bene in vista le note di miele e i sentori di albicocca 
(I.b.). In bocca, data la sua struttura semplice e piacevole (m.s.), si spegne un  po' ed è poco riconoscibile (a.a.), ma la sua 
freschezza  e  il  buon  equilibrio  (l.b.)  lo  collocano  tra  i  vini  che  si  bevono volentieri  come aperitivo  in una  serata  estiva 
(m.s.). 
 
WINE ENTHUSIAST Magazine, 1 Luglio 2007 
http://buyingguide.winemag.com/search/text/moletto  
85 punti MOLETTO ROSA Frizzante Igt Veneto Orientale 
Bright and vibrant in appearance with ruby highlights, this pretty rosé sparkler has drying aromas of white chalk and stone 
fruit to make for an elegant ensemble. The wine is simple, genuine, sweet and would make a great appetite opener. (M.L.) 
83 punti RABOSO Frizzante Igt Veneto Orientale 
More of a red frizzante than a rosé, this deeply ruby semi­sparkler delivers bold and potent medicinal and balsam aromas: 
Cherry cough drop is in center stage. The herbal flavors come in awkward contrast to the wine’s sweet, plush mouthfeel. 
(M.L.)  
 
ENOCONEGLIANO 2007 ­ 9° CONCORSO ENOLOGICO REGIONALE SELEZIONE VINI VENETI 
Dama d'Oro CABERNET SAUVIGNON 'SELECTI' 2001 Igt Veneto Orientale 
Sigillo d'Argento MALBECH 2005 Igt Veneto Orientale 
Sigillo di Bronzo COLMELLO ROSSO 2000 Igt Veneto Orientale 
Diploma di Merito CHARDONNAY 2006 Doc Lison­Pramaggiore 
Diploma di Merito MERLOT 2005 Doc Piave 
 
MUNDUSVINI 2007 ­ Gran Premio Internazionale del Vino 
Medaglia d'Oro CABERNET SAUVIGNON 'SELECTI' 2001 Igt Veneto Orientale 
Medaglia d’Argento COLMELLO ROSSO 2001 Igt Veneto Orientale 
Ottima Qualità MALBECH 2005 Igt Veneto Orientale 
Ottima Qualità MERLOT 2005 Doc Piave 
 
WEIN­PLUS.de, 2007 
http://www.wein­plus.com/italy/Moletto%2BAzienda%2BAgricola%2Bs.s._60041.html 
Excellent (87) CABERNET SAUVIGNON 'SELECTI' 2001 Igt Veneto Orientale 
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Mature,  appealing nose, wilted  flowers,  partly dried mixed berries,  preserved  cherries and dried prunes,  sweetish  spicy 
notes and roasted notes. Juicy, spicy roasted notes on the palate, some more sweetish spicy notes, oxidative notes, medium­
fine, slightly sandy tannins, tobacco and dried fruit, some dried tomatoes, good persistence and medium depth, full­bodied, 
some mint in the background, good long finish. (03.07.2007)  
Very good (84) SAUVIGNON 2006 Igt Veneto Orientale 
Cassis, elderberries and floral components on the nose, stalky and herbaceous notes. Prominent herbaceous notes on the 
palate, light vegetal notes, apples and some citrus zest, peppers and some banana, has some substance, moderate acidity 
and noticeable carbon dioxide, attractive finish. (02.07.2007)  
Very good (82) FRANCONIA 2004 Igt Veneto Orientale  
Cherries, raspberries and blueberries on the nose, delicate roasted notes. Delicately juicy fruit, slightly spicy roasted notes, 
medium­fine tannins, light acid bite, chocolate on the palate, quite a lively style, attractive finish. (03.07.2007)  
Very good (82) MOLETTO BRUT Millesimato 2004 Vsq 
Muted nose, apples and citrus, vegetal notes. Light­bodied, delicate fruit and more vegetal notes, fine mousse, delicate tart 
notes on the palate, herbaceous as well as yeasty notes, attractive finish. (27.07.2007)  
Very good (82) MOLETTO ROSA Frizzante Igt Veneto Orientale 
Clear nose with raspberries and blackcurrants. Prominent fruit on the palate, not totally dry, elegant acidity and harmoni­
ous mousse, very pleasant to drink, fruity on an attractive finish. (02.08.2007)  
Very good (80) MERLOT BARRIQUE 2003 Doc Piave 
Mature nose with mulberries, some dates and partly dried plums, some alphabet biscuits, rubber  tyres and some roasted 
notes. Fairly mature on the palate, too, slightly juicy, more spicy notes reminiscent of alphabet biscuits, slightly astringent 
tannins, noticeable oak, not particularly deep, attractive finish. (03.07.2007)  
 
1000 VINS DU MONDE 2007 – Vinalies internationales 
COLMELLO ROSSO 2000 Igt Veneto Orientale: Moletto s'étend jusqu'à l'extrême est de la province de Trévise, là où le 
sons­sol de Marca Trevigiana est drainé par la rivière Livenza. Depuis l'invasion des Hongrois en 912, les grandes superfi­
cies boisées de Trévise ont été réduites au profit de l'implantation de nouvelles fermes sur cessols fertiles. Ce vin vénitien se 
pare d'une robe soutenue, semblable à du velours, puis dévoile une élégante fraîcheur, malgré son âge avancé. Les arômes 
complexes d'évolution apparaissent ensuite: pruneau, amande et fruits secs accompagnent une bouche ronde. 
 
THE 2007 INTERNATIONAL REVIEW OF SPIRITS ­ BEVERAGE TESTING INSTITUTE   
www.tastings.com 
94 punti, Exceptional, Medaglia d'Oro GRAPPA di NEBBIOLO da Barolo 
Pale golden color. Suede, toasted Brazil nuts, and fragrant baked plum and pear aromas. A round, silky entry leads to a 
dry­yet­fruity medium­to­full body of a melange of stone fruit, autumn fruit, and golden raisin flavors with delightful acacia 
honey and heather accents that are curiously reminiscent of lowland Scotch. Finishes with a long, fruit and spice fade with 
a dash of white pepper and mineral dust. A superb aged grappa for after the big meal or innovative cocktails. (tasted on 
Nov­28­2007)  
92 punti, Exceptional, Medaglia d'Oro GRAPPA di BARBERA 
Clear. Dried pear, prune, and pepper aromas. A round,silky entry leads to a fruity medium body of dried fruit, sweet cream, 
and peppery spice flavors. Finishes with crisp,warming, and balanced, lingering pear and creme Anglaise fade. A superb 
and complex choice to conclude a hearty Mediterranean meal. (tasted on Nov­28­2007) 
 
WINE ENTHUSIAST Magazine – 15 Dicembre 2007 
http://buyingguide.winemag.com/search/text/moletto  
89 punti MOLETTO BRUT MILLESIMATO 2004 
Thanks  to  its vertical aromatic delivery, you can enjoy  this sparkler's upfront fresh notes of green apple, peach, crushed 
white pepper and mineral. Beyond those  is an extra  layer of honey and toast  thanks  to some oak aging; bubbly efferves­
cence adds a piquant touch on the palate backed by sweet fruit flavors. (M.L.)  

 
2008 
 
I VINI DI VERONELLI 2008  
1 stella FRANCONIA 2004 
 
DUEMILAVINI 2008 
" Non si può certo dire che la famiglia Stival se ne stia con le mani in mano. Quest'anno infatti, alle etichette in degustazio­
ne, è stato aggiunto il Solamini et Amicis, vino accattivante, ottenuto da uve Sauvignon lasciate appassire per quattro mesi 
sui graticci, che matura per trenta mesi in barrique. La produzione si conferma sempre varia e di buona qualità, grazie 
anche a terreni argilloso e calcarei da sempre vocati alla viticoltura." 
3 grappoli SOLAMINI ET AMICIS PASSITO 2003: Profumi di fichi secchi, noce, nocciola, caramella d'orzo e soffi di 
tostatura. Al gusto esplode la dolcezza, subito bilanciata da freschezza e calore. Integro il ritorno olfattivo, cui si aggiun­
gono fieno, mandorla e miele. 
3 grappoli LISON CLASSICO 2006: Ha  il profumo di un mazzo di  fiori cui  si aggiungono mandorla,  fieno e  ricordi di 
camomilla. Sapido, di buona struttura; scia ammandorlata. 
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3 grappoli CABERNET SAUVIGNON SELECTI 2001: Naso fine che offre riconoscimenti di prugna, frutti di bosco, spe­
zie, cenni di pepe e bacche di ginepro. Assaggio coerente, che mostra tannini decisi. 
3 grappoli Piave RABOSO 2001: Regala profumi di mora e di visciola mature, seguiti da china e liquirizia. Al gusto pre­
senta acidità e tannini in primo piano, che lasciano tuttavia integro il ritorno fruttato, complice l'equilibrio donato da calo­
re e morbidezza. 
3 grappoli SAUVIGNON 2006: Esprime la tipicità del vitigno con evidenti sentori di foglia di pomodoro, peperone giallo, 
salvia e rosmarino. Sapidità e acidità all'assaggio, con piacevoli toni agrumati nel finale. 
3 grappoli BRUT Millesimato 2004: Delicatamente fragrante ed agrumato, lascia scorgere note fruttate e di fiori bianchi. 
Equilibrato, ha buona freschezza e persistenza agrumata. 
3 grappoli MALBECH 2005: Profumi di fiori di campo, lampone, ciliegia e sul fondo, lieve balsamicità. Caldo in bocca, 
mostra tannini decisi e buona persistenza. 
3 grappoli REFOSCO dal Peduncolo Rosso 2005: Apre l'olfattiva con rosa, viola e poi frutti di bosco e balsamicità. Coe­
rente in bocca, equilibrato, con tannini non aggressivi e persistenza fruttata. 
2 grappoli MERLOT 2005: Olfatto di amarena e ciliegia. Al gusto è mediamente fresco e persistente. 
2 grappoli CABERNET 2006: In principio evidenti note vegetali, poi frutti di bosco e timo. Di facile beva con finale appe­
na ammandorlato. 
 
GUIDA DEI VINI ITALIANI 2008 ­ Luca Maroni 
83 punti CABERNET SAUVIGNON ‘SELECTI’ 2001 
Sensazioni: gran polpa e gran morbidezza… e potente, intensa evoluzione balsamica. Il tutto con gran cremosità e volvenza 
palatale avvolgente. 
80 punti VERDUZZO TORCOLO 2006 
Sensazioni: eccelle in densità e suadenza mai stucchevole di sapore. E poi che persistenza il suo melone succoso. 
79 punti CHARDONNAY Lison­Pramaggiore 2006 
Sensazioni: è densamente avvolgente il gusto­aroma di questo nitido e bananoso vino, frutto d'uva ben matura. 
78 punti DEMISEC Moletto 2006 
Sensazioni: gran bevibilità, gran suadenza e bella nettezza olfattiva; piacevolezza appagante d'immediata percezione com­
plessiva. 
81 punti CABERNET Lison Pramaggiore 2006 
81 punti MERLOT Piave BARRIQUE 2004 
81 punti SOLAMINI ET AMICIS PASSITO 2003 
80 punti COLMELLO ROSSO 2001 
79 punti MERLOT Piave 2005 
79 punti REFOSCO dal Peduncolo Rosso 2005 
78 punti LISON CLASSICO 2006 
77 punti PINOT BIANCO 2006 
76 punti PINOT GRIGIO 2006 
75 punti PROSECCO EXTRA DRY 2006 
75 punti PROSECCO Frizzante 2006 
75 punti SAUVIGNON 2006 
Commento conclusivo: Di gran polpa il Lison Classico 2006, vino morbido ed estrattivo. Molto carezzevole al profumo il 
Pinot Bianco Lison Pramaggiore 2006; di superiore nitidezza enologica esecutiva Chardonnay Lison Pramaggiore 2006. 
Di gran densità i due vini dolci testati, in particolare maestoso in viscosità il Solamini et Amici Passito 2003. Estratti da 
brivido da due campioni quali il Colmello Rosso 2001 e il morbido Cabernet Sauvignon Selecti 2001. Invecchiati meno a 
lungo, hanno le basi per eccellere. La giusta fragranza espressiva la rivelano il Merlot Piave 2005 e il Refosco dal Pedun­
colo Rosso 2005. Ma le note migliori del tasting il bicchiere Moletto le porge con gli Spumanti: di gran nettezza enologica 
esecutiva e quindi olfattiva i due Prosecco, di apprezzata rotondità il gusto del Demi Sec Moletto 2006. 
 
VINITALY 2008 ­ XVI CONCORSO ENOLOGICO INTERNAZIONALE  
Gran Menzione COLMELLO ROSSO Edizione Speciale 2000 Igt Veneto Orientale 
 
CONCOURS MONDIAL DE BRUXELLES 2008 
Medaglia d'Oro PINOT BIANCO 2007 Doc Lison­Pramaggiore 
Medaglia d'Argento PINOT GRIGIO 2007 Doc Piave 
Medaglia d'Argento CABERNET SAUVIGNON SELECTI 2003 Igt Veneto Orientale 
Medaglia d'Argento COLMELLO ROSSO 2001 Igt Veneto Orientale 
 
DECANTER WORLD WINE AWARDS 2008 
Medaglia di Bronzo COLMELLO ROSSO 2001 Igt Veneto Orientale 
(Slightly woody, very sweet plum. Lifted fruit, plum and cherry. Good length, clean, ripe. Balanced not extracted maturing 
well.) 
 
INTERNATIONAL WINE CHALLENGE Londra 2008 
Medaglia d'Argento COLMELLO ROSSO Edizione Speciale 2000 Igt Veneto Orientale 
(Complex nose of dried fruits and subtle cigar box notes. Intense, slightly bitter herbal palate, with plum skins and nutmeg. 
Good intense finish.) 
Medaglia di Bronzo CABERNET SAUVIGNON 'SELECTI' 2003 Igt Veneto Orientale 

14     MOLETTO ­ Riconoscimenti, Guide & Recensioni 1968 ­ 2012 



 

(Colour shows some ageing. The nose is evolving and exhibiting black fruit spice and roseship. The palate has a smooth 
attack, with well­defined, complex fruit. Finish is dry, savoury and long.) 
 
LA SELEZIONE DEL SINDACO 2008 
Medaglia d'Argento CABERNET SAUVIGNON 'SELECTI' 2003 Igt Veneto Orientale 
Medaglia d'Argento COLMELLO ROSSO Edizione Speciale 2000 Igt Veneto Orientale 
 
BORIGO nr. 23 ­ giugno 2008          
http://www.borigo.hu/index.php?cmd=regebbi 
Ahol nagyon nagy játék a bor­ Vazlat az olasz piacról (Tompa Imre) – borigo.hu 
Dove il vino è un affare d’oro ­ Abbozzo sul mercato italiano 
 
WINE & SPIRITS Magazine ­ TOP 100 VALUE WINE OF THE YEAR 
http://www.wineandspiritsmagazine.com/ 
90 punti PROSECCO Frizzante Igt Marca Trevigiana 
 
WINE ENTHUSIAST Magazine – 1 Agosto 2008 
http://buyingguide.winemag.com/search/text/moletto  
86 punti PROSECCO EXTRA DRY VSAQ 2007 
There's a unique peppermint­like element to the nose that rides over aromas of chopped mint,   basil and  spring  flower.  
This Prosecco is unlike others in its category and has a lean, compact texture accented by spearmint flavors and persistent 
bubbling. (M.L.)  
85 punti PROSECCO FRIZZANTE Igt Marca Trevigiana 2007 
Delicate  and  floral,  this  Prosecco  Frizzante  delivers  less  bubbly  fizz,  offering  low  key  effervescence  instead.  There  are 
fruity aromas of Golden Delicious apple and pear that give the wine more body and build. Its close is crisp, clean. (M.L.)  
 
ENOCONEGLIANO 2008 ­ 10° CONCORSO ENOLOGICO REGIONALE SELEZIONE VINI VENETI 
Dama d'Oro COLMELLO ROSSO 2001 Igt Veneto Orientale 
Sigillo d'Argento COLMELLO ROSSO EDIZIONE SPECIALE 2000 Igt Veneto Orientale 
Sigillo di Bronzo CABERNET SAUVIGNON 'SELECTI' 2003 Igt Veneto Orientale 
Diploma di Merito RABOSO 2003 Doc Piave 
Diploma di Merito PROSECCO FRIZZANTE 2007 Igt Marca Trevigiana 
 
MUNDUS VINI 2008 ­ Gran Premio Internazionale del Vino 
Medaglia d'Oro CABERNET SAUVIGNON 'SELECTI' 2003 Igt Veneto Orientale 
 
AWC Vienna ­ INTERNATIONAL WINE CHALLENGE 2008 
Medaglia d'Argento FRANCONIA 2005 Igt Veneto Orientale 
 
WINE ENTHUSIAST Magazine – 15 Novembre 2008 
http://buyingguide.winemag.com/search/text/moletto 
85 punti PINOT GRIGIO Doc Piave 2007 
This is a light but pleasantly fragrant Pinot Grigio that is generous in terms of its aromas of spring flowers and exotic fruit. 
It has a bit more structure and chewiness than your standard Grigio and has refreshing length on the finish. (M.L.)  
 
WEIN­PLUS.de, 2008 
http://www.wein­plus.com/italy/Moletto%2BAzienda%2BAgricola%2Bs.s._60041.html 
Excellent (87) PASSITO 'SOLAMINI ET AMICIS' 2003 Igt Veneto 
Dried dates, some currants and bruised apples on the nose, spicy with some old oak, slightly alcoholic notes. Creamy on 
the palate, herbs and spices, roasted and smoky notes, animal notes, pecan nuts, raisins, currants and pignolias, also some 
rum punch and malt whisky, powerful alcohol, spicy, unusual, good long finish. (31.10.2008) 
Very good (84) CABERNET SAUVIGNON 'SELECTI' 2003 Igt Veneto Orientale 
Partly dried blackcurrants and some dried prunes on the nose, prominent cedary notes, noticeable alcohol,roasted notes. 
Ripe, partly dried black fruit on the palate, noticeable alcohol again, roasted oak, slightly astringent tannins, not a lot of 
real depth, sweetish herbaceous notes, sugar candy and some licorice, slightly persistent, noticeable alcohol on an attrac­
tive to good finish. (29.10.2008) 
Very good (84) COLMELLO ROSSO 2001 Igt Veneto Orientale 
Ripe black berries and partly dried cherries on  the nose, dried herbs and spices,  light roasted notes. Elegant,  juicy, ripe 
fruit on  the palate, prominent  spicy oak,  light cedary note,  light sandy  tannins, medium body, good persistence,  roasted 
notes, not particularly deep, good finish. (29.10.2008) 
Very good (84) REFOSCO DAL PEDUNCOLO ROSSO 2007 Igt Veneto Orientale 
Partly preserved black berries on the nose, herbaceous notes, dark roasted and smoky notes. Cool, dark, juicy fruit on the 
palate, more smoky and roasted notes, fairly prominent fine tannins, fairly creamy, polished and with a very supple texture, 
good  persistence,  herbaceous  notes  in  the  background,  touch  of  licorice,  still  youthful,  good  to  very  goodfinish. 
(29.10.2008)  
Very good (83) LISON CLASSICO 2007 Doc Lison­Pramaggiore 
Candied yellow fruit on the nose, some medicinal herbs. Cool and fairly soft on the palate, herbs and spices, some fennel 
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sees and muted apple fruit, mineral notes in the background, integrated acidity, not particularly deep, harmonious, shows 
its origins, touch of bitter almonds on an attractive finish. (31.10.2008)  
Very good (83) FRANCONIA 2005 Igt Veneto Orientale 
Fairly mature nose, slightly jammy cherries and plums with some black berries, prominent spicy oak. Juicy on the palate, 
but also has prominent oak, roasted notes and some smoke, hint of licorice and some rubber, fairly cool style, predominant­
ly mature, slightly sandy tannins, good finish. (29.10.2008) 
Very good (82) COLMELLO ROSSO EDIZIONE SPECIALE 2000 Igt Veneto Orientale 
Mature  nose,  partly  dried  black  berries,  gingerbread and  soup  greens,  roasted and  light  cedary notes.  Full­bodied,  re­
strained, partly dried fruit on the palate, prominent oak, elegant, tart spicy notes, hint of cocoa, fairly prominent and as­
tringent tannins, noticeable alcohol, touch of gingerbread on the finish. (29.10.2008)  
Very good (82) PROSECCO Extra Dry 
Moderate straightforward clear apple nose, touch of quinces and light yeasty notes. Harmonious on the palate with very 
moderate sweetish and elegant apple fruit,  light vegetal notes, touch of bread and yeast,  integrated mousse, approchable 
and pleasant to drink, not a lot of substance, acceptable to attractive finish. (15.10.2008) 
Very good (81) PINOT GRIGIO 2007 Doc Piave 
Partly preserved pears and apples on the nose, light earthy notes, touch of old oak. Uncomplicated style, soft, diffuse poma­
ceous fruit on the palate, not particualrly persistent, light herbs and spices, integrated, polished acidity, noticeable tannins 
on the finish, slightly bitter and astringent, made in a traditional style. (31.10.2008) 
Very good (80) SAUVIGNON 2007 Igt Veneto Orientale 
Apples on the nose, slightly artificial elderberries and bell peppers. Slightly artificial again on the palate, dissolute fruit, 
elderberry, vegetal and herbaceous notes, integrated acidity, uncomplicated and not particularly deep, clear varietal char­
acter, acceptable to attractive finish. (31.10.2008)  
Satisfactory (79) MERLOT 2006 Doc Piave 
Partly candied red and some black berries on the nose, delicate spicy vegetal notes. Fairly light­bodied, slightly spicy fruit 
on the palate, some carbon dioxide and very noticeable alcohol, sandy tannins, not a lot of real depth or substance, slightly 
astringent on the finish, with noticeable alcohol again. (29.10.2008) 
Satisfactory (79) MERLOT BARRIQUE 2004 Doc Piave 
Fairly mature nose, black berries and partly dried plums, roasted notes. Fairly cool style, restrained dark fruit on the pal­
ate,  slightly  sooty oak,  fine but astringent  tannins, noticeable alcohol, not particularly deep, astringent again with  sooty 
oak on the finish. (29.10.2008) 
Satisfactory (79) RABOSO 2003 Doc Piave 
Mature,  delicately  oxisative  nose,  red  berries,  apples  and  some  pomegranate.  Astringent  and  oaky  on  the  palate,  tart, 
slightly  oxidative  fruit,  loads  of  sandy  and dusty  tannins,  brittle,  noticeable  alcohol,  some  cool  herbs  and  spices,  sooty 
notes, tart, astringent notes on an otherwise attractive finish. (29.10.2008) 
Satisfactory (79) CHARDONNAY 2007 Doc Lison­Pramaggiore 
Cool citrus nose, vegetal traces. Soft, fairly simple fruit, elegant acidity, light spicy vegetal notes, nutty traces, not particu­
larly deep, acceptable to attractive finish. (17.11.2008)  
Satisfactory (78) MOLETTO BRUT Millesimato 2006 Vsq 
Elegant pple fruit on  the nose, delicate spicy yeast. Uncomplicated style, slightly  flat, delicate yellow fruit on  the palate, 
delicate apple notes light vegetal and yeasty notes, not a lot of substance, integrated mousse, very little acidity, fairly short 
finish. (15.10.2008) 
 
WINE ENTHUSIAST Magazine – 15 Dicembre 2008 
http://buyingguide.winemag.com/search/text/moletto 
91 punti Solamini et Amicis PASSITO 2003 Igt Veneto 
The wine opens with a beautiful amber color and offers nut, dried apricot, honey, resin and orange zest. It has a thick, grit­
ty quality with toasted flavors of roasted chestnut and loads of luscious sweetness. (M.L.)  

 
2009 
 
DUEMILAVINI 2009 
"L'azienda agricola Moletto si estende rigogliosa, con i suoi 90 ettari vitati, nell'estremo lembo della provincia di Treviso, 
là dove la Marca Trevigiana, dai terreni ricchi di argilla e calcare, si bagna nel Livenza. Realtà a conduzione familiare, 
dal volto legato al carisma ed alla personalità di chi vi opera, da Mario Stival, vera 'anima' storica, alla moglie Anna, ai 
figli enologi. Varia e di discreta qualità la produzione complessiva, mirata alla rivalutazione dei vitigni autoctoni." 
3  grappoli COLMELLO ROSSO EDIZIONE SPECIALE 2000: Granato,  aromi  di  prugne  in  confettura, marasca  sotto 
spirito, viola,  liquirizia, cardamomo. Finale con ricordi minerali e di erbe officinali. Sorso caldo e coerente,  tannico, di 
bella acidità. 6 anni e mezzo in barrique. 
3 grappoli CABERNET SAUVIGNON SELECTI 2003: Rubino. Marasca sotto spirito, cioccolato fondente, ginepro, cara­
mella di liquirizia e caucciù. Caldo e coerente, dall'ottima trama tannica. Equilibrato, con PAI fruttata. 48 mesi in barri­
que.  
3 grappoli COLMELLO ROSSO 2001: Rubino tenue. Profumi  di prugne in confettura, ciliegie sotto spirito, tabacco, caf­
fè, pepe verde e china. Coeso e gradevole, dai tannini setosi. 48 mesi barrique.  
3 grappoli MERLOT AFFINATO IN BARRIQUE 2004: Mora, marasca, fiori rossi macerati, ginepro, liquirizia e tabacco 
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dolce. Caldo e robusto con tannini di pregevole fattura. 2 anni in barrique. 
3 grappoli RABOSO 2003: Rubino luminoso dai profumi di prugna, marasca, humus e cioccolato fondente. Buona struttu­
ra, decisa freschezza e bella trama tannica. 48 mesi in barrique usate. 
3 grappoli MERLOT 2006: Rubino. Fragrante di  ciliegia  rossa,  ribes,  ciclamino  e  sottobosco. Note  vegetali  e  di  anice 
stellato in chiusura. Caldo e di corpo, tannini setosi e bella acidità. 
3 grappoli REFOSCO DAL PEDUNCOLO ROSSO 2007: Lampi purpurei. Sentori di mirtilli, sottobosco, decise note vege­
tali e pepe nero. Bella corrispondenza fresco ed equilibrato. Tannini vellutati. 
3 grappoli FRANCONIA 2005: Rubino, sentori di frutta scura surmatura, ciliegie in confettura, note balsamiche e di sotto­
bosco e cenni minerali. Piacevole al sorso, con bella acidità e tannini delicati. Persistenza leggermente amarognola. 
3  grappoli  SAUVIGNON 2007: Paglierino  dai  sentori  varietali  tipici  del  vitigno:  foglia  di  pomodoro,  peperone  verde, 
menta e lime. Morbido, sapido e fresco dal finale agrumato. 
3 grappoli BRUT MILLESIMATO 2006: Oro chiaro. Fruttato e floreale. Fresco e di buona corrispondenza. 
 
ANNUARIO DEI MIGLIORI VINI ITALIANI 2009 ­ Luca Maroni 
IL MIGLIOR VINO, 87 punti REFOSCO DAL PEDUNCOLO ROSSO 2007 
Sensazioni: tiene sempre la massima opacità della tinta, pure in rotazione, questo concentrato e possente campione. Colo­
razione che esprime la ricchezza,  la compiuta maturità del  frutto nella profondità violacea delle sue sfumature. Di gran 
dolcezza, di morbidezza stupenda al palato con il suo infittente tannino ben neutralizzato, sospeso, impolpato, soffuso dalla 
rotondità sensoriale del suo cremoso e balsamico mix di prugna e di ciliegia nera. Spettacolosa lo sua intensità e potenza 
espressiva: una trasformazione enologica che rende appieno la stupenda integrità ossidativa della visciola vigorosissima 
della varietà compositiva. 
85 punti ROSATO 2007 
Sensazioni: eccellente la nitidezza, la suadenza, la fragranza enologica di questa realizzazione. Alta la sua piacevolezza, vi 
domina il lampone. 
84 punti SAUVIGNON 2007  
Sensazioni: il miglior profumo della valida serie di bianchi di questo produttore. La pesca la si tocca tanto è puro in enolo­
gico nitore. 
84 punti PINOT GRIGIO 2007 
Sensazioni: suadenze e fragranze avvolgenti; profumi, aromi e sapori in fruttosità e pulizia come nuovi rilucenti. 
84 punti PINOT BIANCO 2007  
Sensazioni: grande la suadenza del suo frutto dominatore: sua maestà, sugosissima, pera. 
80 punti PROSECCO EXTRA DRY 2007 
Sensazioni: trasformazione enologica di classe olfattiva davvero cristallina. Un bollicine di alto rango. 
83 punti CABERNET SAUVIGNON SELECTI 2003 
83 punti COLMELLO ROSSO EDIZIONE SPECIALE 2000 
83 punti RABOSO 2003 
81 punti CHARDONNAY 2007 
81 punti LISON CLASSICO 2007 
81 punti FRANCONIA 2005 
81 punti MERLOT 2006 
81 punti RABOSO FRIZZANTE 
80 punti ROSA FRIZZANTE 
80 punti MALVASIA Extra dry 
79 punti COLMELLO BIANCO 2006 
77 punti PROSECCO FRIZZANTE. 
Commento Conclusivo: Complimenti a Moletto, non solo per la rilevante qualità media conseguita con gli ulteriori mi­
glioramenti intervenuti, complimenti per l'alto valore medio di ogni realizzazione. Bianchi di eccellente enologia di trasfor­
mazione brillano all’olfatto il Pinot Bianco Lison Pramaggiore 2007 e il Pinot Grigio 2007. Uno fra i varietali più integri 
del millesimo sfoggia il Sauvignon 2007: la sua pesca ha diamantifera luce. Netto il lampone del Rosato 2007, per questo 
d’aroma squisito. Eccellente anche il nitore dei Brut, tutti da godere all'olfatto per la floreale tersità del profumo. Ma non 
solo suadenza in questo bicchiere: la concentrazione estrattiva del Cabernet Sauvignon Selecti 2003 e del Colmello Rosso 
Edizione Speciale 2000, è davvero monumentale.  II migliore dell'assaggio è  il Refosco dal Peduncolo Rosso 2007, rosso 
che la sua massa di frutto davvero viola e polposa la porge con avvolgente morbidezza tannica dell'originario, magnifico 
nero, nativo vigore. 
 
WINE ENTHUSIAST Magazine, 12 Gennaio 2009 
http://buyingguide.winemag.com/search/text/moletto  
92 punti CABERNET SAUVIGNON 'SELECTI' 2001 Igt Veneto Orientale  
This  top­end Cabernet  from  the dynamic Moletto  estate delivers  impressive    intensity and    extremely attractive notes of 
black  fruit,  toasted  spice and black  stone. The nose  is  slightly  sweet  smelling and  the mouthfeel  is modern, penetrating, 
plush and velvety. (M.L.)  
 
VINITALY 2009 ­ 17° CONCORSO ENOLOGICO INTERNAZIONALE 
Gran Menzione CABERNET SAUVIGNON 'SELECTI' 2003 Igt Veneto Orientale 
Gran Menzione COLMELLO ROSSO 2001 Igt Veneto Orientale 
 
CONCOURS MONDIAL DE BRUXELLES 2009 
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Gran Medaglia d'Oro COLMELLO ROSSO 2001 Igt Veneto Orientale 
Medaglia d'Argento RABOSO 2003 Doc Piave 
Medaglia d'Argento SAUVIGNON 2008 Igt Veneto Orientale 
 
DECANTER WORLD WINE AWARDS 2009  
Medaglia d'Oro COLMELLO ROSSO EDIZIONE SPECIALE 2000 Igt Veneto Orientale 
(Dark,  intensely  complex  and  distinctive  bouquet  of mint  and  spice.  Sweet, massive  fruit  concentration,  with  cinnamon 
spice, herbs, sage, rosemary, liquorice and a rich, long finish.) 
Medaglia di Bronzo CABERNET SAUVIGNON ‘SELECTI’ 2003 Igt Veneto Orientale 
(Smoky, liquorice, complex. Rich, luscious, sweet, ripe. Great balance, good weight. Opulent flavours, cinnamon and fruit 
cake spice.) 
Commended MALBECH 2007 Igt Veneto Orientale 
Commended RABOSO 2003 Doc Piave 
Commended PROSECCO EXTRA DRY VSAQ 2008 
 
INTERNATIONAL WINE CHALLENGE Londra 2009  
Medaglia d'Argento MERLOT AFFINATO in BARRIQUE 2004 Doc Piave 
(Al naso è ricco, maturo, dolce, con note speziate evolute. Dolce e speziato al palato, evoluto, con un tocco di cacao e tra­
ma vellutata. Tannini morbidi, buon equilibrio.) 
Medaglia di Bronzo COLMELLO ROSSO EDIZIONE SPECIALE 2000 Igt Veneto Orientale 
(Al naso sentori intensi di foglia di ribes nero, mentolo ed eucalipto. Il palato è ricco con note di liquirizia e succosi ribes 
neri, buona persistenza.) 
Medaglia di Bronzo COLMELLO ROSSO 2001 Igt Veneto Orientale 
(Amarena e note vanigliate al naso. Palato equilibrato che offre complessità. Tannini setosi e levigati.) 
Medaglia di Bronzo FRANCONIA 2007 Igt Veneto Orientale 
(Naso aromatico e terroso. Note discrete di frutta secca al palato. Struttura morbida, fresca e di buona persistenza.) 
Medaglia di Bronzo RABOSO 2003 Doc Piave 
(Frutta succosa in evidenza, equilibrata da una bella vena acida e da tannini maturi. Buona persistenza.) 
Commended LISON CLASSICO 2007 Doc Lison­Pramaggiore   
 
WINE ENTHUSIAST Magazine, 1 Luglio 200 
http://buyingguide.winemag.com/search/text/moletto 
84 punti MOLETTO ROSA Frizzante Igt Veneto Orientale 
Here's a pink, almost ruby­orange Frizzante sparkling rosé with strong aromas of raspberry, blueberry and pomegranate 
backed by natural rubber, soda pop and almond skin. This easy going wine is thin and lean with easy berry flavors. (M.L.)  
83 punti RABOSO Frizzante 2007 Igt Veneto Orientale 
More than a rosé, this is a red Frizzante with an eccentric aromatic offering of blueberry, almond skin, chopped mint, exot­
ic spice and church incense. The wine is sweet and has bitter tannins at the same time, making for a strange combination. 
(M.L.)  
 
ENOCONEGLIANO 2009 ­ 11° CONCORSO ENOLOGICO REGIONALE SELEZIONE VINI VENETI 
Dama d'Oro CABERNET SAUVIGNON 'SELECTI' 2003 Igt Veneto Orientale 
Dama d'Oro RABOSO DOC Piave 2003 
Sigillo d'Argento COLMELLO ROSSO EDIZIONE SPECIALE 2000 Igt Veneto Orientale  
Diploma di Merito PINOT BIANCO 2008 Doc Lison­Pramaggiore 
Diploma di Merito SAUVIGNON 2008 Igt Veneto Orientale 
Diploma di Merito FRANCONIA 2007 Igt Veneto Orientale 
 
AWC Vienna ­ INTERNATIONAL WINE CHALLENGE 2009 
Medaglia d'Argento FRANCONIA 2007 Igt Veneto Orientale 
 
WINE ENTHUSIAST Magazine – 1 Dicembre 2009 
http://buyingguide.winemag.com/search/text/moletto 
84 punti CHARDONNAY 2007 Doc Lison­Pramaggiore 
There's not much pulp or grit here, but  this easygoing  (and well­priced) Chardonnay does offer distant aromas of  stone 
fruit and honey. Citrus flavors and sharp acidity best describe the mouthfeel. (M.L.)  
84 punti PINOT GRIGIO 2007 Doc Piave 
Compact and lean,  this no­fuss Pinot Grigio offers  little  in  terms of density or  intensity.  It  is, however, a  fresh and easy 
wine that works well on informal occasions. (M.L.) 
 
WINE ENTHUSIAST Magazine – 15 Dicembre 2009  
http://buyingguide.winemag.com/search/text/moletto 
86 punti MOLETTO BRUT Millesimato 2007 
Here's a firm sparkling Brut wine  from northeast Italy  that boasts pristine aromas of citrus, sweet grapefruit, peach and 
white flower. The wine is tonic and fresh with good acidity and a cleansing sensation on the palate. (M.L.)  
85 punti PROSECCO Extra Dry 2008 
There's a strong mineral tone here that comes before characteristic aromas of stone fruit and citrus. In fact, these naturally 
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drying sensations make this sparkler more friendly to salty foods like fried baby shrimp or calamari. The close is bright, 
tonic and a bit sour. (M.L.)  
85 punti PROSECCO frizzante 2008 Marca Trevigiana  
Citrus, stone fruit and freshly chopped peppermint come to mind. The intensity of the effervescence is slightly diminished 
(the bottle is closed with a synthetic cork instead of a pressurized cage and capsule) but the clarity of the product is true. 
(M.L.)  
 
"Wine & Spirits" Magazine  
90 punti PROSECCO Frizzante Moletto  
(Il suo gusto secco e fruttato è delizioso, vivace e ricco di carattere.) 

 
2010 
 
VINI BUONI D'ITALIA 2010 – "Vini da non perdere" 
RABOSO Doc Piave 2003: Autentico il Raboso di Moletto prodotto dalla famiglia Stival solo con uve Raboso Veronese. E' 
granato, di calda speziatura con note di mentuccia, dal palato levigato grazie al calore dell'annata e al lungo affinamento. 
Bocca un po' corta, ma piena, discretamente alcolica, speziatura in retrogusto. 
 
DUEMILAVINI 2010 
"L'enologo Giovanni Stival si esprime così a proposito della vivacità delle bollicine: "è il tocco in più, come un cappellino 
frivolo su una donna bellissima". La prova del Brut Millesimato ne dà ampia conferma, con gusto e franchezza protagonisti. 
Argilla e calcare compongono il terreno di questo buon spumante, caratteriale e persistente. Buono il rosso Malbech, che 
trova una sua identità e accoglienza anche in quest'area storicamente dedicata alle Doc Piave e Lison Pramaggiore. " 
3 grappoli BRUT MILLESIMATO 2007: Un lungo lavoro di ricerca e sperimentazione ha portato risultati significativi, 
grazie alla vinificazione con lieviti selezionati e alla maturazione in botticelle di Allier per 20 giorni, con Charmat lungo 
per 18 mesi. È bianco ghiaccio, finissimo il gioco delle bollicine. Acqua di rose, tiglio, mandorla acerba in bella mostra. 
Guizzante al palato, per nulla invadente. 
3 grappoli MALBECH 2007: Granato deciso. Caffè  verde,  pepe,  olive nere  e  vernice  l'insolito  richiamo di questo  vino. 
Morbida e confetturata, giustamente sapida  la bocca che  incontra un'alcolicità  sostenuta. Persistenza su note di viola e 
tabacco. Raccolta ai primi di settembre, 15 mesi in acciaio. 
3 grappoli PROSECCO EXTRA DRY 2008: Una nuvola. Legno di rosa, marzapane, gelso bianco. Ondívaga l'effervescen­
za, ma al gusto è equilibrato e gradevolmente sulla vena. Chiude su note di mela verde. 
3 grappoli FRANCONIA 2007: Intensità notevole, di visciola, vegetale e minerale. Freschezza e sapidità marcate, medio 
corpo.  Chiude  ammandorlato,  contenuto,  con  pepe  nero  e  humus.  Solo  acciaio.  Scontroso,  insolito.  Per  chi  cerca  una 
"scossa". Con polpette di carne e uova. 
2 grappoli PIAVE MERLOT 2007: Venato di  fucsia, quadro caldo di confettura di ciliegie e  frutta secca, poi erbaceo e 
terra umida. Non evolve al gusto, rinserrato da mancanza di freschezza. 
2 grappoli LISON PRAMAGGIORE PINOT BIANCO 2008: Dolce ed erbaceo, pera e latteria. Persistenza discreta inde­
cisa tra forza alcolica e sapidità. Ginestra e rosa tea sul finale. 
2  grappoli  LISON PRAMAGGIORE CABERNET 2007: Rubino  fulgido quasi  viola.  Insistite  le  note  olfattive,  ginepro, 
legno di cedro, viola e cacao. Freschezza scoordinata, discreta chiusura. 
2 grappoli COLMELLO BIANCO 2006: Giallo oro, balsamico, miele. Barrique prepotente. 
2 grappoli PIAVE PINOT GRIGIO 2008: Acerbo, nota lattica, mela rossa. Fugace. 
 
ANNUARIO DEI MIGLIORI VINI ITALIANI 2010 ­ Luca Maroni 
IL MIGLIOR VINO, 89 punti CABERNET FRANC LISON PRAMAGGIORE 2007 
(Sensazioni:  ha una  vena  clorofillosa di potenza  impressiva  semplicemente  furiosa. Sembra  che si  dia un morso ad una 
foglia verde, tanta l'immediatezza di aroma dell'uva, un verde balsamico di croccantezza surpura. La sua nota olfattiva è 
pura fragranza di bosco. La ciliegia campeggia, con la sua polpa che fendente con la fragola all'olfatto rivaleggia. E poi il 
lampone, a soffiare fresco, croccante, e puramente intenso. Un'esecuzione prima viticola, quindi enologica, di pura natura. 
Ecco un rosso stramorbido non puntato sulla nera potenza del suo carnoso tannino, ecco un rosso sì di grande concentra­
zione estrattiva, eppure, da bere con il naso: la freschezza olfattiva, il turgore, la vivacità, il nitore dell'alta emissione ol­
fattiva, il suo sibilo al profumo dell'inarrestabile, speziata dolcezza della mora.) 
85 punti SAUVIGNON 2008 
85 punti FRANCONIA 2007 
84 punti PINOT BIANCO Lison Pramaggiore 2008 
84 punti ROSATO 2008 
84 punti MERLOT PIAVE 2007 
84 punti MALBECH 2007 
82 punti ROSA FRIZZANTE 
81 punti PINOT GRIGIO 2008 
81 punti RABOSO FRIZZANTE 
80 punti PROSECCO EXTRA DRY 
80 punti CHARDONNAY Lison Pramaggiore 2008 
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80 punti BRUT MILLESIMATO 2007 
79 punti LISON CLASSICO 2008 
77 punti PROSECCO FRIZZANTE 
Commento  Conclusivo: Complimenti a Moletto per  la  ricchezza delle  sue uve e più ancora per  la perizia,  la capacità 
enologica svelata dal nitore di alcune sue trasformazioni. Un varietale quale quello del Sauvignon 2008 è fatto raro e qua­
lificante. Pesca allo stadio di clorofillosità nativa davvero pura. Così la fragola x mora del Cabernet Franc Lison Pramag­
giore 2007, per questa sua euforia e diamantifera nitidezza esecutiva,  il vino­frutto più avvolgente e  lamponeggiante del 
tasting. Di gran tersità anche la delicatissima polpa di pera  del Pinot Bianco Lison Pramaggiore 2008. Suadente la cilie­
gia del Rosato 2008. Poderosa la visciola del Franconia 2007, morbida la prugna del Malbech 2007 e del Merlot Piave 
2007, in entrambi i casi di carezzevole suadenza speziata. Di eccellente souplesse di sapore, infine, il Prosecco Extra Dry. 
Un bicchiere di diffuso e crescente valore, complimenti. 
 
IL SOMMELIER VENETO, 02/2010  
ENOVITA' Piccoli Sorsi di Innovazione ­ ANNOZERO BRUT Moletto 
 
17WP ­ WINE PASSION, Marzo/Aprile 2010 
MALBECH 2007 Igt Veneto Orientale: Vi piaceranno l'esplosione fruttata e l'intensità che ricorda l’erbaceo dei peperoni 
e delle spezie. Pulito e originale. Al palato è fresco, dinamico quasi scattante. Più intenso che persistente. Per carni rosse e 
formaggi di media stagionatura. Imprevedibile come Valentino Rossi. 
 
WINE ENTHUSIAST Magazine, 1 Aprile 2010 
http://buyingguide.winemag.com/search/text/moletto  
91 punti CABERNET SAUVIGNON SELECTI 2003 Igt Veneto Orientale 
This powerful expression of Cabernet Sauvignon opens with thick layers of spice and toasted oak that surround a juicy core 
of cherry and wild berry. You'll also get chocolate and rhubarb. The wine is thick and succulent in the mouth. Pair it with 
wintery beef dishes. (M.L.) 
89 punti RABOSO 2003 Doc Piave 
This is a bright and perky red wine with well­defined layers of ripe fruit, spice and smoky oak. Made with the native Raboso 
grape, the wine shows impressive sophistication and detail. Pair with lamb or roast pork. (M.L.)  
88 punti COLMELLO ROSSO 2001 Igt Veneto Orientale 
Here's a blend of Merlot and Franconia (aged 48 months in oak) with straightforward aromas of cherry fruit and under­
brush. The wine is smooth and offers slight sweetness followed by some sour notes on the close. (M.L.)  
86 punti FRANCONIA 2007 Igt Veneto Orientale 
Light and luminous, this ruby red wine offers tones of wild berries and exotic spice. The wine is crisp, tart and slightly sour 
on the close but promises to pair with cream­based pasta or cheesy risotto dishes. (M.L.) 
85 punti PINOT GRIGIO 2008 Doc Piave 
Here's a pretty Pinot Grigio with broad aromas of peach, melon, cut grass and Golden Delicious apple. The wine boasts a 
luminous, light color and offers drying chalky tones and bright acidity in the mouth. (M.L.)  
 
IL GAZZETTINO 09 Aprile 2010 
La bottiglia ­ Se il pinot bianco diventa spumante: Moletto Brut Millesimato 2007 
 
VINITALY 2010 ­ 18° CONCORSO ENOLOGICO INTERNAZIONALE 
Gran Menzione CABERNET SAUVIGNON 'SELECTI' 2003 Igt Veneto Orientale 
 
CONCOURS MONDIAL DE BRUXELLES 2010 
Medaglia d'Oro COLMELLO ROSSO 2003 Igt Veneto Orientale 
Medaglia d'Oro CABERNET SAUVIGNON 'SELECTI' 2003 Igt Veneto Orientale 
 
DECANTER WORLD WINE AWARDS 2010 
Medaglia di Bronzo COLMELLO ROSSO 2003 Igt Veneto Orientale 
(Intense blackberry with a classy wood aroma and some minerality on the nose too. Good length and complexity.) 
Medaglia di Bronzo MERLOT Affinato in BARRIQUE  2006 Doc Piave 
(Cinnamon, dried fruits, figs, fleshy mouthfeel with a spicy finish.) 
 
INTERNATIONAL WINE CHALLENGE Londra 2010 
Commended COLMELLO ROSSO 2003 Igt Veneto Orientale 
 
WINE ENTHUSIAST Magazine, 1 Giugno 2010 
http://buyingguide.winemag.com/search/text/moletto  
84 punti MOLETTO ROSA frizzante Igt Veneto Orientale 
Bright aromas of ripe strawberry and raspberry are followed by more delicate tones of peach and pink grapefruit. This is 
an easy, no­fuss rosé sparkler with a lean finish and bright acidity. Try it with chicken quesadillas. (M.L.)  
83 punti RABOSO Frizzante 2008 Igt Veneto Orientale 
Raboso Frizzante  (lightly  sparkling) wine offers an  intense ruby color and aromas of  spice,  ripe cherry and blackberry. 
This wine drinks like a red (including some mild tannins) with a touch of fizzy effervescence and a sweet, fruity finale. Try 
this wine with salami, cold cuts and cubed parmigiano cheese. (M.L.)  
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ENOCONEGLIANO 2010 ­ 12° CONCORSO ENOLOGICO REGIONALE SELEZIONE VINI VENETI 
Diploma di Merito COLMELLO ROSSO 2003 Igt Veneto Orientale 
Diploma di Merito FRANCONIA 2008 Igt Veneto Orientale 
Diploma di Merito MERLOT Affinato in BARRIQUE  2006 Doc Piave 
Diploma di Merito RABOSO 2004 Doc Piave 
Diploma di Merito SAUVIGNON 2009 Igt Veneto Orientale 
 
MUNDUS VINI 2010 ­ Gran Premio Internazionale del Vino 
Medaglia d'Oro COLMELLO ROSSO 2003 Igt Veneto Orientale 
 
AWC Vienna ­ INTERNATIONAL WINE CHALLENGE 2010 
Seal of Approval FRANCONIA 2008 Igt Veneto Orientale 
 
BTI ­ BEVERAGE TESTING INSTITUTE ­ USA 
www.tastings.com 
95 punti Moletto GRAPPA ARNEIS  
Chiara. Piacevoli aromi fioriti di uva in fiore, albicocca secca, sapone per cuoio e pelle scamosciata (saddle soap), con un 
corpo medio pieno ricco, setoso e fruttato dolce e un lungo finale di salsa agrodolce di uvetta dorata, delicate spezie asiati­
che,  noce  moscata,  acqua  di  lillà,  cera  d'api  e  noce  di  cocco.  Una  grappa  incredibilmente  intensa  e  saporita. 
(Degustazione del 18 Nov. 2010)  
 
WINE ENTHUSIAST Magazine, 31 Dicembre 2010 
http://buyingguide.winemag.com/search/text/moletto 
88 punti ­ Best Buy ­ ANNOZERO METODO CLASSICO BRUT VSQ 
This sparkling wine offers rich and sophisticated aromas of baked bread and mature peach backed by accents of citrus and 
white pepper. The wine is rich and smooth with piquant effervescence. (M.L.)  

 
2011 
 
DUEMILAVINI 2011 
"Azienda familiare nata negli anni Sessanta, oggi è diventata una delle più rinomate di  tutto il Veneto. Moletto conferma 
uno standard qualitativo di  livello pure presentando un'ampia e variegata gamma di vini, spaziando dai bianchi ai rossi 
alle bollicine, tutti vinificati con vitigni tipici di queste zone. Sottolineiamo con piacere, quest'anno, il Solamini et Amicis 
Passito, da uve Sauvignon in purezza, dagli intriganti e insoliti aromi. Si beve quello che si è percepito, è cremoso ed equi­
librato, lungo su note di caramello. Su bei livelli il resto della produzione". 
4 grappoli SOLAMINI ET AMICIS PASSITO 2004: Topazio cristallino. Intriganti sfumature di cappuccino e croccante di 
mandorle, confettura d'albicocche, caramella mou e accenti smaltati. Si beve quello che si è percepito, è cremoso ed equili­
brato, lungo su note di caramello. 
4 grappoli FRANCONIA 2008: Rubino. Disposto su note di sottobosco, fiori, frutta, spezie e terra bagnata, china,grafite e 
felce. Palato morbido e garbato, con tannini setosi e persistenza ammandorlata. 
4 grappoli COLMELLO ROSSO 2003: Fulgido granato. Intenso di confettura e spezie, note minerali e balsamiche, cortec­
cia e humus, rabarbaro e mirto. Palato strutturato ed equilibrato da tannini arrotondati e buona acidità. PAI fumé. 
3 grappoli RABOSO 2004: Granato. Sentori speziati e balsamici a cornice di frutti neri in confettura, grafite, cacao e ta­
bacco. Morbido e carnoso, ben equilibrato e fine. Eco ammandorlata. 
3 grappoli BRUT ANNOZERO: Oro­verde dalla densa spuma. Aromi di resina e pane fresco, fiori appassiti, burro, vani­
glia, frutta secca e miele di zagara. Pienamente corrispondente al sorso, ha buona freschezza e lungo finale dove torna il 
miele. Due anni sur lie. 
3  grappoli  SAUVIGNON 2009: Nuance  verdognole. Naso  varietale  di  foglia di  pomodoro,  passion  fruit,  lime  e  salvia. 
Coerente e fragrante, ha buona freschezza e PAI agrumata. 
3 grappoli PINOT GRIGIO 2009: Paglierino, delicate di banana, crema pasticcera, zagara e pitosforo, su sfondo minerale. 
Morbido ed equilibrato da gustosa acidità, chiude su note citrine. 
3 grappoli MERLOT AFFINATO IN BARRIQUE 2006: Sfumature granato. Frutti di bosco, fiori appassiti e terra bagna­
ta, mirto e carruba. Calibrato e coerente, con tannini fini e scia minerale. 
3  grappoli DEMI SEC MILLESIMATO 2009: Lampi  verdolini  e  fine  perlage. Frutta matura,  erbe  aromatiche,  fiori  di 
mandorlo e miele. Moderatamente dolce e fresco, gustosa verve acido­sapida. 
 
ANNUARIO DEI MIGLIORI VINI ITALIANI 2011 ­ Luca Maroni 
IL MIGLIOR VINO, 87 punti RABOSO PIAVE 2004 
Sensazioni: Un vino rosso dal manto estrattivo veramente eccezionale. Una viscosità, una concentrazione estrattiva che 
segnala superiore, maestoso rigore viticolo ed enologico operativo. Di adeguata potenza il grado, capace di supportare 
con potenza tale eccezionale ammontare. Buona la nitidezza enologica esecutiva, possenti le spezie, fiammeggianti mento­
lo, zafferano e vaniglia sulla polpa sontuosa di base. E che suadenza il gusto , qual armoniosa morbidezza in glicerina a 
stondare, avvolgere, ammantare. Un vino di eccezionale persistenza espressiva. 
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87 punti SAUVIGNON 2009 
86 punti SOLAMINI ET AMICIS PASSITO 2004 
85 punti REFOSCO DAL PEDUNCOLO ROSSO 2008 
85 punti CABERNET FRANC Lison­Pramaggiore 2009 
84 punti LISON CLASSICO 2009 
84 punti PINOT GRIGIO 2009 
84 punti FRANCONIA 2008 
83 punti CHARDONNAY Lison­Pramaggiore 2009 
83 punti COLMELLO ROSSO 2003 ­ 
83 punti MERLOT Piave BARRIQUE 2006 
83 punti VERDUZZO DEMISEC 
82 punti PINOT BIANCO Lison­Pramaggiore 2009 
81 punti DEMI SEC MOLETTO 2009 
80 punti ANNOZERO BRUT 
80 punti PROSECCO EXTRA DRY 
Commento Conclusivo: Fra i banchi sono il Lison Classico 2009, morbidissimo, il Pinot Grigio 2009, armoniosamente 
avvolgente, da subito a farsi notare. Di levatura nel complesso superiore il Sauvignon 2009: fra i migliori non solo della 
regione vista la sua rotonda suadenza, la sua ricca trama costitutiva. Estratti di concentrazione eccellente nel dolce Sola­
mini et Amicis Passito: un vino­frutto di fittezza davvero maestosa. Di gran nitidezza e fragranza le bollicine, con il Demi 
Sec Moletto  2009  di  viscosità  briosamente  avvertita.  Sostanzialmente migliorati  i  rossi,  non  solo  in massa.  Il Cabernet 
Franc Lison Pramaggiore 2009 spicca per forza e intensità di aroma, il Refosco dal Peduncolo Rosso 2008 mostra gran 
polpa e avvolge mentoso. Il Raboso 2004 è il vino migliore della seduta. La sua polpa maestosa, la sua morbidezza mento­
samente sontuosa. La varietà ai suoi massimi di concentrazione e suadente potenza, complimenti! Un bicchiere che cresce 
in consistenza in modo decisamente avvertito quello Moletto, bene. 
 
SOMMELLERIE PROFESSIONALE ­ SP15, gennaio­febbraio 2011 
FRANCONIA 2008 Igt Veneto Orientale: Si presenta rosso granato limpido e di bella trasparenza, dai vivaci riflessi rubi­
ni. Al naso è intenso, molto fine e di discreta ampiezza aromatica. Mostra un bouquet secondario di frutta rossa matura a 
bacche (fragoline di bosco e ciliegie soprattutto) cui si aggiunge una lieve venatura boisée e di pepe nero nel finale, perfet­
tamente integrati. Secco, è abbastanza pieno e vellutato, chiaramente improntato sulla morbidezza, ma di grande bevibili­
tà. Intenso in bocca, si mostra elegante e sempre piacevole e riprende i toni della ciliegia matura già apprezzati al naso. 
 
METE, febbraio 2011 
http://www.metemag.com/febb2011/index.html 
Gusto & Gusti ­ Moletto, l'intensita' del Millesimato Brut 2008  
 
BIBENDA n.36 – Marzo 2011 
85 punti FRANCONIA 2008 Igt Veneto Orientale 
Rubino.  Intrigante  e ampio,  con  chiari  riconoscimenti  di  ribes neri maturi,  fiori  appassiti,  rabarbaro,  spezie,  tabacco  e 
ricca balsamicità. Palato morbido e in piacevole equilibrio. Tannini setosi e ben fatti. Una tipologia tutta da scoprire. Ac­
ciaio. Spalla di vitello con capperi. 
85 punti COLMELLO ROSSO 2003 Igt Veneto Orientale 
Rubino dal bordo granato. Sensazioni acute e persistenti si avvertono all'olfatto: spezie scure di pepe e chiodi di garofano, 
humus, amaro alle erbe e  sigaro, condite a note balsamiche e minerali. Austero e ben svolto al gusto, dotato di  fulgida 
acidità e sontuosa spalla tannica. Lungo. Petto di anatra allo speck. 
83 punti RABOSO 2004 Doc Piave 
Rubino  concentrato.  Ricorda  grafite,  scatola  di  sigari, more  in  confettura  e  forti  percezioni  di  spezie.  Assaggio  iniziale 
tutto tannico e minerale, poi smorzato da morbidezza e adeguata alcolicità. 15 mesi in acciaio e 4 anni in barrique usate. 
Cotechino e lenticchie. 
82 punti MERLOT Barrique 2006 Doc Piave 
Rubino con accenti color granato. Naso fine e concentrato di confettura di ciliegie, viola appassita, foglie di menta, tabac­
co e china. Gusto coerente, minerale e di calibrata spinta tannica. Un anno in acciaio e due in barrique. Involtini vitello e 
fontina. 
82 punti PINOT GRIGIO 2009 Doc Piave 
Paglierino delicato. Profuma di nespola,  frutta tropicale, biancospino e sali minerali. Bocca fresca, morbida e piacevol­
mente salina nel finale. Acciaio. Minestra di legumi. 
 
CINCINNATI INTERNATIONAL WINE FESTIVAL (USA)  Marzo 2011 
Medaglia d'Oro CABERNET SAUVIGNON 'SELECTI' 2003 Igt Veneto Orientale  
 
SOMMELLERIE PROFESSIONALE ­ SP16, marzo­aprile 2011 
COLMELLO ROSSO 2003 Igt Veneto Orientale: Di colore rosso granato intenso con riflessi mattonati, è poco trasparente 
ma  comunque  limpido  e mostra  una  discreta  scorrevolezza  nel  bicchiere.  L'intenso  bouquet  è  chiaramente  terziario,  di 
evoluzione, fine e ben composto con evidenti note speziate di liquirizia, cannella, noce moscata e caffè tostato. Chiude con 
note di peperone verde. Al gusto rivela una sorprendente acidità seguita da tannini un po' asciutti ma ben equilibrati con la 
struttura e con la morbidezza dell'alcol. Il finale è ancora fine e mediamente lungo composto da un piacevole sapore frutta­
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to e speziato. Da bersi in bicchiere a calice piuttosto ampio, stappato qualche ora prima della mescita o decantato in ca­
raffa, per accompagnare carni rosse alla griglia o al forno nonché formaggi maturi a pasta dura ad una temperatura di 18
­20°C. 
 
INTERNATIONAL WINE CHALLENGE LONDRA 2011  
Commended COLMELLO ROSSO 2003 Igt Veneto Orientale  
 
WINE ENTHUSIAST Magazine, 1 Maggio 2011 
http://buyingguide.winemag.com/search/text/moletto 
87 punti SAUVIGNON Igt Veneto Orientale 2008 
Here's a fruit­forward Sauvignon with bold aromas of ripe cherry, blackberry and moderate spice. Pair this wine with oven
­cooked pasta or pizza with broccoli and sausage. (M.L.)  
86 punti MERLOT Doc Piave 2007 
Ecco un armonico e vivace Merlot, che si consiglia di bere a casa abbinandolo a pasti informali. Il vino non è invecchiato 
in legno, pertanto sono presenti delle fresche note fruttate di ciliegia e mirtillo. Risulta immediatamente morbido, piacevole 
e delicato. (M.L.) 
 
SOMMELLERIE PROFESSIONALE ­ SP17, giugno­luglio 2011 
MOLETTO BRUT MILLESIMATO 2008 Vsq: Spuma fine ed abbondante, poco persistente. Perlage fine. Colore paglieri­
no con riflessi verdolini. Bouquet secco, corpo di media struttura, molto morbido e molto fresco in acidità, ben equilibrato 
e con una discreta persistenza finale su note fruttate. 
LISON CLASSICO 2010 Docg Lison: Giallo paglierino abbastanza intenso. Bouquet molto intenso, quasi aromatico, con 
spiccate note di frutta esotica matura come il mango e la papaia, ma anche note di salvia, di acacia ed un finale che ricor­
da il coriandolo. Al gusto è molto secco ma di corpo morbido, piuttosto equilibrato con la freschezza dell'acidità ma con un 
finale di media persistenza con decise note di amarognolo. 
 
ENOCONEGLIANO 2011 ­ 13° CONCORSO ENOLOGICO REGIONALE SELEZIONE VINI VENETI 
Dama d'Oro CABERNET SAUVIGNON SELECTI 2004 IGT Veneto Orientale 
Sigillo d'Argento RABOSO 2005 Doc Piave 
Sigillo di Bronzo COLMELLO ROSSO 2003 Igt Veneto Orientale 
Diploma di Merito COLMELLO ROSSO 2002 Igt Veneto Orientale  
Diploma di Merito COLMELLO ROSSO 2000 Igt Veneto Orientale  
Diploma di Merito MERLOT 2009 Doc Piave 
Diploma di Merito LISON CLASSICO 2010 DOCG Lison 
 
MUNDUS VINI 2011 ­ Gran Premio Internazionale del Vino 
Medaglia d'Oro CABERNET SAUVIGNON 'SELECTI' 2004 Igt Veneto Orientale 
Medaglia d'Argento RABOSO 2005 Doc Piave 
  
AWC Vienna ­ INTERNATIONAL WINE CHALLENGE 2011 
Medaglia d'Oro COLMELLO ROSSO 2003 Igt Veneto Orientale 
Medaglia d'Argento CABERNET SAUVIGNON 'SELECTI' 2004 Igt Veneto Orientale 
Diploma di Merito FRANCONIA 2009 Igt Veneto Orientale 
 
WINE ENTHUSIAST Magazine, 31 Dicembre 2011 
http://buyingguide.winemag.com/search/text/moletto 
87 punti MOLETTO BRUT Millesimato 2008 
This  luminous  vintage­dated  sparkling wine  from northeast  Italy  recalls  the  freshness and  ease of  the popular Prosecco 
category. Cut grass, spring flower, talc powder and citrus form the bright bouquet. (M.L.) 
86 punti PROSECCO DOC EXTRA DRY 
There's a grassy note of dried herb or hay, at the back of white flower, citrus and stone fruit. Moletto's S Extra Dry is an 
easy­drinking Prosecco that would pair with finger foods or shrimp canapés. (M.L.)  
 
IL MIO VINO – Dicembre 2011 
ITINERARI: VENETO 
Da Maserada sul Piave a Cessalto ­ Le cantine e i vini da non perdere 

 
2012 
 
DUEMILAVINI 2012 
“Nell'estremo limite orientale della provincia di Treviso, dove oltre cinque secoli fa un bosco governato dalla Serenissima, 
si  è  concretizzata una bella  realtà  vitivinicola per merito di una particolare  e  fortunata  conformazione di  quel  terreno, 
ricco di  componenti argilloso  calcarei,  e  della  lungimirante  tenacia di  chi ha  saputo assecondare  la  vocazioni  viticola, 
affiancandola ad una costante attenzione alle più moderne  tecnologie nel rispetto dei metodi  tradizionali. Tutto questo è 
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Moletto, un'azienda a conduzione familiare dove al fianco di Mario Stival, vera anima storica dell'azienda, e della moglie 
Anna, troviamo anche i figli Mauro, Giovanni e Chiara.” 
4 grappoli CABERNET SAUVIGNON 'SELECTI  ' 2004: Granato. Al naso si apre con note di rosa appassita, toni foxy, 
tabacco, pepe, sotto bosco e ciliegie sotto spirito. Ottima struttura, buona freschezza e sapidità, tannino serrato. Scia di 
frutta e spezie. 60 mesi in tonneau e 15 in acciaio. Manzo in umido. 
4 grappoli BRUT MILLESIMATO 2008: Riflessi verdolini, perlage persistente e fine. Fragrante, sfodera aromi di crosta 
di pane, pera williams, biancospino ed erbe aromatiche. Sorso fresco e dalla soffice spuma, è morbido e strutturato. Persi­
stenza agrumata. 24 mesi sur lie. Da tutto pasto. 
3 grappoli FRANCONIA 2009: Bordo violaceo. Profondo e scuro al naso. Si percepiscono sentori di visciola, terra bagna­
ta, muschio, erba tagliata e rabarbaro. In bocca irradia freschezza e calore; ha tannino fitto e lungo finale mentolato. 15 
mesi in acciaio. Pancetta di maiale ai ferri.  
3 grappoli SAUVIGNON 2010: Paglierino. Naso varietale con aromi di foglia di pomodoro, pompelmo, salvia e menta. 
Sorso fresco, di buona struttura e discreta morbidezza. Persistenza agrumara. Inox. Pezzogna al sale. 
3 grappoli LISON CLASSICO 2010: Emergono sensazioni di  lavanda,  fieno  fresco,  timo ed eucalipto. Sorso  fresco e di 
adeguata sapidità. Ha corpo ed equilibrio. Chiude pulito. Acciaio. Carpaccio di gallinella. 
3 grappoli MALVASIA EXTRA DRY 2009: Aromatico al naso, con sensazioni di ananas maturo, fresie, erbe aromatiche 
e aromi balsamici. Abboccato e morbido al palato, denota freschezza e piacevole sapidità. Persistente. Acciaio. Trenette al 
pesto. 
3 grappoli MERLOT PIAVE 2009: Rubino luminoso. Nette sensazioni vegetali, erbe aromatiche, more di rovo e rosa fre­
sca. Palato fresco, appena caldo e tannino vispo. Equilibrato con finale vegetale. Gulasch. 
3 grappoli PINOT BIANCO Lison­Pramaggiore 2010  
3 grappoli REFOSCO DAL PEDUNCOLO ROSSO 2009 
3 grappoli MALBECH 2009 
3 grappoli CHARDONNAY Lison­Pramaggiore 2010. 
 
ANNUARIO DEI MIGLIORI VINI ITALIANI 2012 ­ Luca Maroni 
IL MIGLIOR VINO, 89 punti REFOSCO DAL PEDUNCOLO ROSSO 2009 
Sensazioni: Gran nerezza, gran polpa di  frutto  insondabile, vivacità ossidativa  intonsa,  tale da  farlo apparire violastra­
mente, vivacemente fondo. Il colore il raggio non lo rimanda, tutto assorbe il suo manto. Pochi a questi livelli di ecceziona­
le fittezza anche tannica riescono a giungere all'olfatto altrettanto intensamente 
suadenti. Quei pochi fuoriclasse che riescono a performare in emissione di nota, come in tenuta di suadenza, pur in presen­
za di un monte tannino di sì pronunciate vette. Che dolcezza di spezie, che dolcezza di mentosità, che fragranza polposa­
mente perduta non solo dal profumo, ma anche dal gusto di questo vino. Un palato certo carnoso ma mai aggressivo. Il suo 
spessore, il suo turgore, il suo morbido, avvolgente, mentoso vigore. Un Refosco di rara, splendida integrità enologica ed 
ossidativa. 
88 punti RABOSO Doc 2005 
87 punti CABERNET SAUVIGNON 'SELECTI' 2004 
86 punti CABERNET FRANC Lison­Pramaggiore Doc 2010 
85 punti PINOT GRIGIO Piave Doc 2010 
85 punti PINOT BIANCO Lison­Pramaggiore Doc 2010 
85 punti CHARDONNAY Lison­Pramaggiore Doc 2010 
85 punti SAUVIGNON 2010 
84 punti MOLETTO BRUT MILLESIMATO 2008 
84 punti MERLOT Piave Doc 2009 
84 punti LISON CLASSICO 2010 
84 punti FRANCONIA 2009 
84 punti MALBECH 2009 
82 punti COLMELLO ROSSO 2002 
81 punti MALVASIA EXTRA DRY 
81 punti ROSA Frizzante 
80 punti PROSECCO EXTRA DRY Treviso Doc  
Commento Conclusivo: Piacevolezza altamente diffusa nei numerosi e differenti vini proposti da Moletto. Bicchiere vir­
tuosamente versatile se tanto i bianchi come il Sauvignon 2010, il morbido Pinot Bianco Lison Pramaggiore 2010, il deli­
cato e floreale Chardonnay Lison Pramaggiore 2010 svelano una morbidezza e una nitidezza enologica esecutiva che rossi 
come il poderoso Cabernet Sauvignon Selecti 2004, il maestoso Raboso 2005, così sontuosamente confermano. Di ottima 
trasparenza d'aroma il Prosecco Extra Dry e il morbido, avvolgente Brut Millesimato Moletto 2008. Il vino del tasting è il 
Refosco dal Peduncolo Rosso 2009, vino che si rivela tendere deciso alla complessiva eccellenza. Da campione il suo bino­
mio morbidezza/nettezza in un contesto di tanta ricchezza e potenza estrattivo­espressiva. Un vino che turgida e clorofillo­
sa di spezie, evoca la mora nera. Complimenti. 
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