A ZI1I ENDA A GRICOLA

MOLEITO

FRANCONIA

Igt Veneto Orientale

annata 2009

1l portabandiera di Moletto.
Da percepire il tannino dolce e la equilibrata acidita, che é nota caratteristica di questo vino rosso.
E', la 2009, una annata degna di nota, per corposita, avvolgenza e calore.

)

Un autoctono che si fa internazionale! Un’occasione per chi non lo conosce, e non solo!

DPerfetto con antipasti a base di carne, primi piatti speziati, spiedi e arrosti di carni bianche.

.Uve
Franconia 100%

.Vigneto

Zona: Motta di Livenza - provincia Treviso - regione Veneto

Altitudine: 9 m s.l.m.

Terreno: di origine sedimentaria alluvionale; di natura argilloso-calcarea.
Esposizione: est/ovest

Sistema di allevamento: sylvoz

Densita d'impianto: 2000/3000 ceppi per ettaro

Eta delle vigne: 50/13 anni

Vinificazione

Ai 25 giorni di macerazione a temperatura controllata, & seguita una soffice
pressatura per |'ottimale estrazione dei tannini. La sosta in acciaio & proseguita per
altri 3 mesi in cui si sono svolte tutte le fermentazioni secondarie. Quindi nuovi
travasi e un ulteriore riposo in serbatoi inox per 12 mesi fino all'imbottigliamento.

.Note degustative

Colore: sorprendente il rosso rubino intenso di questa annata.

Profumo: caratteristico il bouquet: dalle note di frutta rossa (mora, ribes, ciliegia)
a note speziate.

Sapore: Spiccano una marasca molto matura ed una vinosita sorprendentemente
giovane. Corposita e tannicita sono in netto equilibrio, accompagnate da
avvolgenza e calore. Da percepire il tannino dolce e la equilibrata acidita, che &
una sua nota caratteristica. Un autoctono che si fa internazionale, perfetto per
solleticare la curiosita di chi non lo conosce!

FRANCONIA

.Gradazione alcolica
13 % vol.

.Temperatura di servizio
18°-20°C

.Accostamenti

Si esalta abbinato ad antipasti a base di carne, minestre, paste asciutte dai condi-
menti speziati, carni bollite, spiedi e arrosti di carni bianche. Pietanze a base di
pesce giustamente saporite.
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.Riconoscimenti

Diploma di Merito
AWC Vienna - INTERNATIONAL WINE CHALLENGE 2011

.Guide & Recensioni

84 punti
ANNUARIO DEI MIGLIORI VINI ITALIANI 2012 - Luca Maroni

DUEMILAVINI 3 grappoli
. DUEMILAVINI 2012
XI Bordo violaceo. Profondo e scuro al naso. Si percepiscono sentori di visciola, terra bagnata, muschio, erba
a tagliata e rabarbaro. In bocca irradia freschezza e calore; ha tannino fitto e lungo finale mentolato. 15 mesi

in acciaio. Pancetta di maiale ai ferri.
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